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Editorial

Alberto Echaluce

Preocupante descenso de las descargas

en todas las lonjas pesqueras

erdaderamente es preocupante el

descenso de las descargas en to-

das las lonjas espariolas. Si se ha
incidido a lo largo del afio, en la bajada del
consumo de pescado, el 2024 pasard a la
historia como el afio en el que la pesca
hizo fondo. El sector pesquero y el co-
mercializador vasco han mostrado su
preocupacion por el descenso de las des-
cargas en las lonjas vascas. En Galicia, el
sector de cerco ha visto reducir también
sus capturas. Unicamente, la sardina
dej6 una facturacién similar, en el entor-
no de los 14,5 millones, al igual que la ca-
balla (5,5 millones). Sin embargo, el jurel,
su otra gran especie objetivo, las capturas
cayeron en 3.000 toneladas y el valor lo
hizo en mds de 2 millones euros: fueron
5.134 toneladas y 8,1 millones. Las cap-
turas de pulpo gallego han contado con
un notable descenso. En total, 1.372 to-
neladas en los primeros tres trimestres del
afio pasado a 745 este, con el consi-
guiente desplome del 42% en el valor: de
12,8 millones a 7,3. En lo que respecta a
las tres especies principales (por valor),
que son las que mds se capturan en Gran
Sol y por parte del arrastre de litoral, se
dio un desplome importante, el del ra-
pante. Mientras merluza y rape mejora-
ron algo en ventas (75,9 y 18,5 millones,
respectivamente) pese a la ligera caida en
capturas, en el caso del gallo se pasé de
14,3 a 12,9 millones de euros, casi un 10%

menos. Hay que tener en cuenta que las
lonjas de Galicia vendieron,en 2023,
125.793 toneladas de pescado y marisco
, un 6% menos. Por otro lado, en base
a la estadistica de Puertos del Estado,
de enero a agosto se ha descendido un
4,4%, desde los 10.005.477 kilos hasta
los 9.967.241 kilos. En Andalucia, vo-
lumen de facturacién de las lonjas pes-
queras andaluzas se situd, en 2023, en
torno a los 83,4 millones de euros du-
rante el primer semestre de este afio
gracias a la comercializacién de alre-
dedor de 22,4 millones de kilos de ma-
riscos, pescados y moluscos. Sin em-
bargo, a lo largo de este afio, en las 25
lonjas de Andalucia se han comercia-
lizado durante el primer semestre de
2024 un total de 22.535 toneladas de
productos frescos por valor de 85,78
millones de euros, cantidades bas-
tantes similares. Sin embarrgo, en el
Pafs Vasco, los descenso son preocu-
pantes. En base a los datos del Ob-
servatorio Pesquero Vasco, depen-
diente del Gobierno Vasco, hasta el cie-
rre del mes de agosto, comparando
con el mismo periodo del afio prece-
dente, el pescado comercializado en las
cofradias vascas y el valor de las ven-
tas han disminuido un 25% y un 20%,
respectivamente. Tras analizar los da-
tos, se observa que, tras el aumento ob-
servado en el afio precedente, en 2024

los valores vuelven a la tendencia
que se observaba en los tdltimos afios.
De esta manea comparando con 2023
se observa un descenso del 25% en la
cantidad de pescado subastado en
las cofradias vascas: bonito del norte
(-49%), verdel (-29% ), merluza (-39%),
y sardina (-64%), mientras que, la an-
choa es la tnica especie que ha au-
mentado ligeramente el volumen de
subastas (2%). En cuanto al valor ob-
tenido en las subastas, se ha reducido
notablemente en la mayoria de las es-
pecies, observandose que en el caso del
bonito del norte, verdel, merluza y sar-
dina ha descendido un -37%, un -14%,
un -21% y un -61%, respectivamente.
mientras que, en el caso de la anchoa
que ha disminuido (-4%) . Todo ello ha
venido acompafiado de un ascenso ge-
neralizado de los precios en la mayo-
ria de las especies principales, excep-
to en la anchoa que fue la tinica espe-
cie en el que se agoto la cuota. En 2024
el precio de la anchoa descendid, pese
a agotarse la cuota, en 1,51 euros / kg,
lo que supone un descenso de un 6%,
mientras que el del bonito (es 23% su-
perior alcanzando un valor de 3,78 eu-
ros/kg), el del verdel (22% superior al-
canzado 1,28 euros/kg), el de la mer-
luza (29% superior con un valor de
5,02 euros/kg) .24

PRESIDENTE-EDITOR: ALBERTO ECHALUCE OROZCO

CORRESPONSAL GALICIA: M BAREA. CORRESPONSAL MADRID: TERESA MONTERO, CORRESPONSAL CATALUNA: FRANCESC CALLAU
CORRESPONSAL ANDALUCIA: JUAN MANUEL MORENO. CORRESPONSAL CANTABRIA: JUAN CARLOS BARROS. CORRESPONSAL ARGENTINA:

CARLOS ASTORELLI.

COLABORADORES: Eliseo Villar, Javier Mina, Ifiaki Garro, Julio Ruiz de Velasco, Susana Rivas

FOTOGRAFIA: José Maria Fernandez, J. A. Apraiz, Jests Astaburuaga, “Jota”, Richard Agirregomezkorta, Julio Ruiz de Velasco y 3Migrupo.

EDITA: EUROPA AZUL S.L. Administracién: Plaza de Unzaga 9-2. Tlfno movil: 619179516. 20600 EIBAR (Gipuzkoa)

E-MAIL: info@europa-azul.es. PAGINA WEB: www.europa-azul.es

CONTRATACION DE PUBLICIDAD: J.R.V San Vicente, 8, 6° dpto 3 (Edif. Albia I). 48001 BILBAO. Tlfno: 649015850-650340460

E-MAIL: jruizdevelasco@telefonica.net

IMPRESION: GERTU, Ofiati (Gipuzkoa). DEPOSITO LEGAL: $5-228-90. ISSN: 1.130-1465.5

®

N 203 europa azul // 3




sumario

Peter Ditlevsen, Ccatedratico del Instituto Niles
Bohr, de Dinamarca.

Congreso de ARVI sobre la reforma de la Politica
Pesquera Comtin (PPC)

12* edicion del Congreso Internacional Conxemar
FAO, Responsabilidad para el Futuro'.

Conferencia dle sector atunero en Conxemar

Congreso nacional de Atin

Mauritania,. caladero alterrnativo, tras la anulacion
del acuerdo UE-Marruecos.

Précticas pesqueras insostenibles

Pesca de tinidos en Aquitania recibe certificacion de
MSC

Economia Azul

Actividad mejillonera y ostrera del Delta del Ebro
Relevo generacional

Tuna Tour y Musclarium

Il Jornada Internacional sobre acuicultura,
sostenibilidad y desarrollo local, Acuicultura en mi
localidad 3Si 0 no?”

Alevines del Moncayo

XII Congreso FAO Conxemar

Con el lema ‘Responsabilidad para el Futuro * se
apoya aumentar la produccion pesquera y acuicola

El XII Congreso Internacional Conxe-
mar-FAO que, bajo el lema “Respon-
sabilidad para el futuro”, abogé por la
sostenibilidad medioambiental, en los
océanos, en el &mbito social y también
en lo econémico. No obstante, se inci-
di6 en el fomento de las innovaciones
tecnoldgicas y a lo largo de 24 ponen-
cias se hablaron de los problemas de la
pescay de la acuicultura. Igualmente,
en las intervenciones sali6 a colacién el
Informe SOFIA 2024 elaborado por la
FAO que concluyen, en el crecimiento

de la acuicultura, que en 2020 -tltimo
afio analizado en el informe- superd,
por primera vez, a la pesca de captura
en produccién de animales acudticos -
alcanzando esta tltima los 92,3 millo-
nes de toneladas- lo que representa el
51 % del total mundial y un récord del
57 % de la produccién destinada al con-
sumo humano. En este sentido, se re-
comendo aumentar la produccién pes-
quera para equipar los consumos entre
los paises ricos y pobres tratando de
erradicar la hambruna.

20a 22

VI Congreso Nacional de Atin

El sector atunero reivindica ser «crucial» en el abas-
tecimiento y la seguridad alimentaria mundial

El sector atunero representa el 30 % de las capturas de la flota espafiola, el 73
% de la industria y 11.000 empleos, donde embarca a 1.650 tripulantes y en pa-
ises terceros genera en torno a 25.000 puestos de trabajo. El VI Congreso Na-
cional del Attin, promovido por la Organizacién espafiola de armadores atu-
neros congeladores (Opagac) han contando con ponentes en el que los res-
ponsables de Pesca de Espaiia, Seychelles y Ecuador y de la Organizacién del
Sector Pesquero y Acuicola del Istmo Centroamericano (Ospesca) han defen-
dido la cooperacién empresarial pesquera, el abastecimiento y la seguridad ali-

mentaria.

Situacién de los pedidos de:
Astilleros Vascos

Freire

Nodosa

Astilleros Balenciaga
Contratos de la Armada

Haila Nordic
Cepescay aparejos de pesca
Protecnavi

Salmén Noruego

Conxemar

Getaria, ballenas y escabeches
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Catalunya

El cambio climatico convierte en una actividad de
alto riesgo las producciones del Delta del Ebro

Gerardo Bonet, ge-
rente de Fepromo-
del (Federacion de
Productores de
Moluscos del Delta
del Ebro), habla de
los problemas del
sector mejillonero
del Delta del Ebro
con una produc-
cién de 4 millones de kilos de mejillén y 300.000 kilos de ostra. El aumento
de la mortalidad de la crfa, por el incremento de la temperatura del agua en
las bahias en verano, a consecuencia del cambio climdtico lleva a tener que
comprarla en el exterior. Las restricciones de agua en los canales de regadio
con la reduccién de las aportaciones de agua dulce en las bahias hace que
no se pueda regenerar el agua suficientemente y junto con la salinidad, re-
percuten en el crecimiento de los ejemplares.

Ferias

La feria Conxemar evidencia la falta de materia prima en
la cadena mar-industria

Publicidad

G°.V°. Planif, Vda y Transpte 2

Consejo del Mar Noruego 11

Nodosa 15
Coterena 19
Orpagu 21
Tvmac 23
Itsaskorda 29

Consejo del Mar Noruego 43

Bureau Veritas 51
Marine Instruments 53
Zamakona 55
Oliveira 57

World Maritime Week 72

La feria Conxemar ha cerrado con un
éxito notable, pese a las limitaciones de
espacio y las incomodidades que cuen-
ta su recinto ferial. Segtin las cifras que
se aportaron «se conté con 780 millones
de volumen de negocio con presencia de
767 expositores de 46 paises». Y el ca-
racter comprador de la feria hizo que
conel cierre del calamar en Malvinas,
existiese poco potén, gamboén, pesca-

do blanco, entre otras especies con una
considerable subida de precios. Pese a
ello se super6 «el negocio de 235 mi-
llones que se quedaron en Vigo y su
drea». Durante los tres dias de feria,
en el recinto ferial de Vigo desembar-
caron 27.080 profesionales. El afio pa-
sado, fueron 26.736. El plantel de pi-
ses representados, sin embargo, se ha
mantenido estable: 110, aunque ha
habido nuevas incorpo-
raciones, como la Rept-
blica Dominicana, Sudé-
frica, México, Indonesia,
' | Namibia, Polonia y Eslo-

o venia. Asi que este afio
sencillamente se consoli-
daron las cifras de pasados
anos.

La feria Conxemar ha celebrado con
éxito su 25 aniversario con una no-
table participacién de empresas y de
visitantes profesionales.
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Entrevista

Peter Ditlevsen, catedratico del Instituto Niles Bohr, de Dinamarca

“El sistema de corrientes ocednicas va a colapsar
antes de lo esperado”

Peter Ditlevsen, catedrdtico del Instituto Niels Bohr, de la Universidad de Copenhague,
alerta que si persisten las actuales emisiones de gases de efecto invernadero, que con-
tradicen el tltimo informe del Grupo Intergubernamental de Expertos sobre el Cambio
Climdtico (OPCC) el sistema de corrientes ocednicas que regula el clima de una franja
del planeta podria colapsar antes de lo esperado, segtin su andlisis. En compafiia, de su
hermana Susanne, predicen que el sistema de corrientes ocednicas que actualmente dis-
tribuye el frio y el calor entre la region del Atldntico Norte y los tropicos se detendrd por
completo si continuan los elevados niveles de esas emanaciones.

finales de julio, un estudio publicado en Nature Com- m
AI - e B

munications advertia de que un sistema ocednico cri-

tico que lleva agua caliente hasta el Atléntico Norte, tam-
bién conocido como Circulacién Meridional Atldntica (AMOC),
estaba en riesgo de colapsar en 2095 por falta de recortes drds-
ticos de las emisiones. Si bien ya se sabia que la (AMOC) es-
taba en su nivel mds bajo en 1600 afios, las tltimas investiga-
ciones indicanque el colapso ocurriria entre 2025 y 2095, con una
estimacion central de 2057. Si se demuestra que es correcto, este
escenario podria provocar una caida de las temperaturas de 5
a 10 grados en Europa, con consecuencias devastadoras parala
vida tal como la conocemos. Europa Azul entrevista al fisico Pe-
ter Ditlevsen participante estelar de la feria Uhinak, para ana-
lizar la Circulacién Termohalina o Circulacién Meridional
de Oscilacién del Atlantico (AMOC).

1. El cambio climético se esta extendiendo y estd afectando
las vidas de miles de millones de personas en todo el
mundo. ;Somos todos vulnerables al cambio climatico?.

No, no somos igualmente vulnerables, por dos razones: Los
cambios como el calentamiento global tienen un impacto
mds fuerte alli donde las altas temperaturas son criticas.
El sustento no cambia mucho con un aumento de tempe-
ratura de 20 °C a 22 °C, mientras que un aumento de tem-
peratura de 37 °C a 39 °C puede ser devastador. Asimis-
mo, los cambios en la produccién de alimentos varian mu-
cho en todo el mundo. Las sociedades tienen diferentes ni-

Peter Ditlevsen, catedrdtico de la Universidad Niels Bohr.

veles de resiliencia. Los paises ricos tienen muchas més po-
sibilidades de adaptacién y proteccion de los ciudadanos
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que los paises pobres. Los paises de
baja altitud como Holanda y Dina-
marca pueden permitirse facilmen-
te construir diques, etc.

Estamos viendo fenémenos rela-
cionados con el cambio climético,
como olas de calor, sequias e inun-
daciones, que ya han superado los
umbrales de tolerancia aceptables.
.Como afectara esto a la capacidad
de adaptacion de las personas?

En la reunién COP26 en Glasgow se
decidié crear un fondo de apoyo fi-
nanciero a los paises pobres, pero re-
almente no creo que tenga mucho
efecto todavia, y probablemente
tampoco sea suficiente.

¢(No cree que la brecha entre los
riesgos y la financiacion disponible
para adaptarse esta aumentando?
;Qué tan grande es esta brecha fi-
nanciera para poder hacer frente al
cambio climatico?

Si, pero tenemos que entender que
hay diferentes tipos de cambio cli-
matico y sus impactos econémicos
son bastante diferentes: el calenta-
miento global afecta al PIB en los pa-
ises tropicales, simplemente por-
que la productividad disminuye
cuando hace demasiado calor. El
cambio en el rendimiento de la agri-
cultura es bastante diferente; en al-
gunos lugares, como Dinamarca, la
productividad aumentard con el ca-
lentamiento. Si hablamos del costo
en Europa del caso catastréfico de
un colapso de la AMOC, la pregunta
es muy dificil de responder, ya que
toda la sociedad necesita cambiar.

El problema aqui es similar al caso
del seguro contra incendios de una
casa. Todo el mundo tiene uno,
aunque es muy poco probable que
su casa se queme. Si lo hace, la
compaiifa de seguros pagara facil-
mente por una casa nueva. Sin em-
bargo, si se incendia toda la ciudad
o todo el pais, la compaiifa de se-
guros se declarard en quiebra y us-

«Tenemos que entender que hay diferentes
tipos de cambio climatico y sus impactos eco-
némicos son también diferentes»

altas temperaturas son criticas.

ted no recibir4 el dinero para recons- |
truir su casa.

¢No cree que los efectos son conoci-
dos, pero los gobiernos no saben
cOmo reaccionar e invertir en los ‘
efectos contra el cambio climatico?

51, el problema estd en el otro lado, es
la clasica “la tragedia de lo comtn ”.
Se paga por reducir las emisiones y
todo el mundo se beneficia, asf que es
mejor esperar a que alguien més pa-
gue....

Muchas partes del mundo estan
amenazadas de estar expuestas a se-
quias, inundaciones y calor extremo.
¢Puede explicar los impactos mas im-
portantes a los que estamos sujetos?

Los mencionados anteriormente son
importantes y tienen impactos im-
portantes. Ademds, tenemos que ser
conscientes de los umbrales peligro-

s0s, que si se cruzan, nos llevarian a
huir, estos son los llamados puntos de
inflexion: colapso de la AMOC, tran-
sicién de la selva tropical a la sabana,
desaparicion de las capas de hielo de
Groenlandia y la Antartida Occiden-
tal con muchos metros de aumento
del nivel del mar.......

(Puede mencionar algunos buenos
ejemplos de proyectos de adaptacion
al cambio climatico?

Un ejemplo de Copenhague, donde
vivo, es que ahora estamos sujetos a
fuertes lluvias, con inundaciones fre-
cuentes, porque nuestro drenaje no
tiene la capacidad de absorber el
agua lo suficientemente rdpido. El
proyecto de adaptaciéon consiste en
crear zonas verdes en la ciudad que
sirvan de amortiguadores para la llu-
via, de modo que pueda drenar maés
lentamente. Esto evita las inunda-
ciones y proporciona un mejor en-
torno verde para los ciudadanos.
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¢Qué es la Circulacion Meridional
Atlantica (CMOCQ)?

El Instituto Niels Bohr y del Depar-
tamento de Ciencias Matematicas de
la Universidad de Copenhague he-
mos predicido que el sistema de co-
rrientes ocednicas que actualmente
distribuye el frio y el calor entre la re-
gién del Atldntico Norte y los trépi-
cos se detendrd por completo si con-
tintian los elevados niveles de esas
emanaciones. Con el empleo de he-
rramientas estadisticas avanzadas y
datos sobre la temperatura ocednica
de los tltimos 150 afios, calculamos
que la corriente, conocida como Cir-
culacién Termohalina o Circulacién
Meridional de Oscilacién del Atlan-
tico (AMOC), se colapsard, con un 95
por ciento de certeza, entre 2057 y
2095. El ptiblico en general puede con-
fundir la Corriente del Golfo con la
AMOC y, en cierto sentido, eso es s6lo
una expresién. Por lo tanto, existe una
corriente que lleva agua caliente ha-
cia arriba y esta corriente corre el ries-
go de colapsar; no importa si la lla-
mamos AMOC o Corriente del Gol-
fo, aunque la Corriente del Golfo sea
algo diferente en cierto sentido, si es
s6lo una cuestién de expresién. Por
otro lado, este malentendido también
puede ser muy perjudicial porque hay
gente que sabe que la Corriente del
Golfo no puede colapsar, ya que esta
impulsada por el viento y la rotacién
de la Tierra.

Asi que cuando se descubra que he-
mos predicho que la Corriente del
Golfo colapsard, podrian verse ten-
tados a tacharnos de idiotas.En ulti-
ma instancia, no nos importa mucho
la redaccién, porque a veces la gente
lo llama el sistema de la Corriente del
Golfo, que es la Corriente del Golfo y
la AMOC, y se puede decir: "Bueno,
estd bien". Creo que es importante ex-
plicar que en realidad estamos ha-
blando de algo diferente, que nosotros
y muchos otros creemos que puede
colapsar.

“Los paises ricos tienen muchas mas posibi-
lidades de adaptacion y proteccion de los ciu-
dadanos que los paises pobres”

Ditlevsen muestra su preocupacion por los datos obtenidos por sus estudiosen rela-

cion al cambio climdtico.

Supongamos que la AMOC colap-
sara en 2057. ;Como se veria esto en
términos concretos en Europa?

Silo miramos desde una perspectiva
climatica, el colapso probablemente
serfa muy rapido, lo que significa que
se detendria en varias décadas. Por lo
tanto, no es como si tuviéramos una
edad de hielo en dos semanas. La re-
gion del Atlantico Norte y Europa, en
particular, se enfriarfan sustancial-
mente. Inglaterra probablemente se
pareceria al norte de Canada. Ademas
de eso, tenemos el calentamiento glo-
bal. Asf que es un poco como si estu-

viéramos conduciendo un automévil
y, ya sabe, pisamos el acelerador y el
freno al mismo tiempo.Es un poco
como si estuviéramos conduciendo
un coche y apretdramos el acelerador
y el freno al mismo tiempo. El calor
del océano Pacifico que no se trans-
portaria al Atlantico Norte termina-
ria queddndose en los trépicos. Esto
es parte de un sistema completa-
mente diferente, es decir, el sistema de
El Nifio, que tiene fuertes implica-
ciones para el calentamiento que es-
tamos viendo ahora. Actualmente
tenemos un El Nifio que se estd for-
mando en el norte de Africa. Quiero
decir, en Argelia, recientemente tu-
vieron temperaturas nocturnas que no
bajaron de los 39,5 grados.

8// europa azul N 201



Entrevista

9. En los altimos afios se ha informado de un debilita-
miento de la circulacién, pero las evaluaciones del Gru-
po Intergubernamental de Expertos sobre el Cambio Cli-
matico IPCC), basadas en simulaciones de los modelos
del Proyecto de Intercomparacion de Modelos Climati-
cos (CMIP), sugieren que es poco probable que se pro-
duzca un colapso total en el siglo XXI..

Lo més probable es que esto ocurra dentro de 34 afios, en
2057, y podria acarrear grandes problemas, en particular
el calentamiento de los trépicos y el aumento de las tor-
mentas en la region del Atlantico Norte.

Apagar el AMOC puede tener consecuencias muy graves
para el clima de la Tierra, por ejemplo, al cambiar la for-
ma en que se distribuyen el calor y las precipitaciones a es-
cala mundial. Si bien el enfriamiento de Europa puede pa-
recer menos grave a medida que el globo en su conjunto
se calienta y las olas de calor son mds frecuentes, este apa-
gbn contribuird a un mayor calentamiento de los trépicos,
donde el aumento de las temperaturas ya ha dado lugar
a condiciones de vida dificiles. Nuestro resultado subra-
ya la importancia de reducir cuanto antes las emisiones glo-
bales de gases de efecto invernadero. Los cédlculos, se pu-
blicaron ,en la revista cientifica Nature Communications,
contradiciendo el mensaje del dltimo informe del IPCC, que,
basdndose en simulaciones de modelos climéticos, consi-
dera muy improbable un cambio brusco en la circulacién
termohalina durante este siglo.

La dltima vez que hubo una desaceleracién importante en
la poderosa red de corrientes ocednicas que configuran el
clima del Atldntico norte, esta parece haber sumido a Eu-
ropa en un intenso frio que duré mas de un milenio. Eso
sucedié hace mds o menos 12.800 afios, cuando no habia
mucha gente que lo viviera. Pero en las tltimas décadas,
el calentamiento ocasionado por los seres humanos podria
estar haciendo que las corrientes se desaceleren una vez
mds, y estamos estado trabajando para determinar si estas
podrian sufrir otro gran debilitamiento, lo cual tendria re-
percusiones para los patrones climédticos en una franja del
planeta y, de ser asf, cudndo ocurrirfa. Esto fue una sorpresa
incluso para los mismos investigadores que su andlisis mos-
trara cudn cercano se encuentra un posible colapso.

Los cientificos especializados en el clima casi siempre con-
cuerdan en que este siglo disminuird la circulacién en el
Atlédntico, pero no hay consenso acerca de si se detendrd
antes del afio 2100.Vamos a seguir estudiando y debatiendo
el tema, pero los nuevos hallazgos constituian un motivo
suficiente para no ver una paralizacién como una preo-
cupacioén abstracta y remota. “Es ahora”.

«El cambio climatico no es un
rompecabezas»

Peter Ditlevsen ha estado involucrado durante
muchos afos en tratar de entender el clima pa-
sado que vemos en los registros paleoclimati-
cos. Desde un punto de vista histérico, el ma-
yor enigma que tenia en la ciencia del clima ha
sido durante mucho tiempo por qué ocurren
las eras de hielo.

«En cierto sentido, el cambio climatico no es
realmente un rompecabezas. Si observas los re-
gistros de temperatura global por un lado, y
los registros de concentracion de gases de efec-
to invernadero por el otro, practicamente se si-
guen uno al otro. Es un trabajo aburrido el que
tienen los modelos climéticos alli.», sefiala Di-
tlevsen.

Pero lo que vemos ahora con extremos cada
vez mas frecuentes, olas de calor, tormentas e
inundaciones, es la posibilidad de llegar real-
mente a una no linealidad, un punto de infle-
xién. Ese es un fenémeno mucho mds dificil de
modelar.

Entonces cabe preguntarse: ;Cémo puede la
ciencia comprender mejor las implicaciones de
un punto de inflexién de la AMOC?

Para Ditlevsen, «definitivamente necesitamos
mds mediciones de la AMOC. Pero también te-
nemos que entender que no podemos medir
hacia atrds en el tiempo. Sin embargo, como no
tenemos ni podemos tener estas mediciones
muy detalladas de la época preindustrial, an-
tes del calentamiento global, también es difi-
cil evaluar cudl es la variabilidad natural y cual
es el comportamiento natural antes del ca-
lentamiento global. En cierto modo, cuando me
preguntan qué se necesita, yo dirfa que todo.
Esto es especialmente asi en el caso de los mo-
delos. Quiero decir, estos modelos requeriri-
an al menos en cierto sentido reproducir lo que
hemos visto antes».
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La cadena mar-industria pide a Costas Kadis que
fortalezca al sector extractivo y transformador

El sector pesquero ha aplaudido el nombramiento del chipiotra Costas Kadis como comisario de Pesca.

a cadena mar industria ha
Lplaudido on satisfaccion al

nombramiento de Costas
Kadis (Nicosia, 1967) como co-
misario de Pesca. Tantas politicas
medioambientalistas que fueron
dictadas por su predecesor, Vir-
ginijus Sinkevi¢ius han llevado a
pedir al sector que se centre en la
pesca, en su fortalecimiento y de-
sarrollo.

De momento, el sector pesquero
no ha hecho mds que aplaudir la
llegada del chipriota Costas Kadis
a la Comisién Europea para en-
cargarse de Pesca y Océanos. Solo
de Pesca y Océanos, sin Medio
Ambiente. Esa separacién ha sido
motivo de satisfaccién para prac-
ticamente toda la cadena mar-in-
dustria. Tendrd que concentrar
sus misiones en practicas de pes-
ca sostenible, problemas ilegales
y de sobrepesca, y la protecciéon de
los recursos naturales, que serdn

esenciales para enfrentar los desa-
fios que enfrenta el sector pesque-
ro de la UE.

También a cargo de los océanos,
tendra que encontrar un equilibrio
dificil entre la preservacién am-
biental y la biodiversidad y las
précticas sostenibles de pesca y
acuicultura que implican la dificil
gestion de las restricciones de pes-
ca de un sector ya debilitado.

La presidenta de la Comisién Eu-
ropea (CE), Ursula von der Leyen,
propuso este martes el chipriota
Costas Kadis (1967) como comisa-
rio de Pesca y Océanos. «Cuento
con su experiencia para ayudar a
construir un sector resiliente, com-
petitivo y sostenible, y para pre-
sentar el primer Pacto Europeo de
los Océanos», explicé la presiden-
ta de la Comisién. La patronal co-
munitaria Européche acogié con
gran satisfaccién la propuesta de
Kadis como nuevo comisario y

Tendra que encontrar el
equilibro entre la
preservacion ambiental y la

biodiversidad

estd ya «deseando trabajar en estrecha colaboracién
con €l para garantizar que la industria siga siendo sos-
tenible, competitiva y resiliente», expuso en un co-
municado. Européche buscard que en esta etapa se lo-
gre la igualdad de condiciones para toda la cadena
pesquera, salvaguardar la soberanfa alimentaria de
la UE y proporcionar un apoyo vital a las comuni-
dades costeras de toda la Unién. Javier Garat, presi-
dente de Européche, cree que la «<amplia experiencia
en el dmbito de la naturaleza, la agricultura y la pes-
ca», el chipriota estd «bien preparado para abordar las
realidades a las que se enfrentan nuestro sector y las
comunidades costeras». «Que ponga la pesca por de-
lante», enfatizaba Ivan Lépez, presidente de la Alian-
za Europea del Arrastre de Fondo (EBFA).
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Galicia

La pesca se alerra a la revision de
la PPC para afrontar una nueva

etapa en la Unién Europea

La pesca aspira a iniciar una nueva etapa en la Union Europea que
cambie el rumbo de duras politicas restrictivas impulsadas desde Bru-
selas durante anos que generaron un rechazo unanime en el sector
y administraciones autonémicas y estatales. La reforma de la Politi-
ca Pesquera Comun (PPC) fue el eje central de la Conferencia In-

Ponentes participantes en el XI Congreso de ARV1I qu

ternacional ARVI sobre el futuro de la pesca, que afrontd su undéci-
ma edicién en su sede en el puerto pesquero de O Berbés, coinci-
diendo con el 60 aniversario de la Cooperativa y con el inicio de un
nuevo ciclo politico en la Unién Europea.

1 primer panel comenzé con la

intervencién de la nueva pre-

sidenta de la Comisién de Pes-
ca del Parlamento Europeo, la espa-
fola Carmen Crespo, sobre la que el
sector tiene depositadas muchas es-
peranzas en Europa para este man-
dato. Crespo destaco la necesidad de
iniciar “una nueva etapa” en la ges-
tién del sector pesquero en Europa,
basada en el “didlogo estratégico” y
la cooperacion entre todas las partes
involucradas. Sefialé que, si bien su
cargo no tiene poder de decisién so-
bre las politicas a impulsar, su papel
permitird poner el foco en la Euro-
cdmara en las preocupaciones del sec-
tor. En este sentido, subray¢ la im-
portancia de un enfoque equilibrado
que contemple tanto la sostenibilidad
ambiental como los aspectos econé-
micos y sociales.

Crespo expresé su satisfaccion
por las declaraciones recientes de
la presidenta de la Comisién, Ur-
sula von der Leyen, sobre la in-
tencién de entablar este didlogo
con los sectores primarios, y ma-
nifesté que es “fundamental” para
los intereses de la Unién Europea.

También insistié Crespo en la im-
portancia de la unidad y la cola-
boracién entre administraciones y
el sector pesquero.

“Este es el momento clave, el sec-
tor sufrié muchisimo en los alti-
mos afios, de decisiones desde
mi punto de vista erréneas que pri-
maban una sostenibilidad que no
daba oportunidades a nada més”,
asegurd Crespo.

Durante su intervencién, hizo un
llamamiento a revisar las politicas
actuales, mencionando la necesi-
dad de adaptar la PPC para evitar
una “hipocresia que estd haciendo
dafio”. Crespo subray6 la impor-
tancia de abordar temas criticos
como la obligacién de desembar-
que, las definiciones de la flota cos-
tera y el rendimiento mdximo sos-
tenible en la proxima revision.
Ademads, enfatiz6 la necesidad de
considerar las implicaciones so-
cioeconémicas y laborales en las
decisiones sobre las cuotas y los li-
mites de captura (TAC). Asimis-
mo, defendi6 la importancia de ga-

«La colabo-
racion insti-
tucional es
clave para lo
grar la difu-
sion de los
productos
del mar»

rantizar que las rela-
ciones comerciales con
terceros paises no per-
judiquen los intereses
europeos. Indicé que
estas deben incluir
“cldusulas espejo” para
asegurar la igualdad
de condiciones y evitar
la competencia desleal

Agente esencial en el
suministro de alimen-
tos

También mencioné la
urgencia de simplifi-
car el Fondo Europeo
Maritimo, de Pesca y
de Acuicultura (Fem-
pa) para hacerlo més
accesible y til para el
sector. En cuanto al re-
glamento de ejecuciéon
de las 87 zonas, la Ley
de Restauracién de la
Naturaleza y el Plan
de Accién, expresoé pre-
ocupaciones sobre po-
sibles impactos negati-
vos, como el veto al
arrastre, que considerd
“demasiado dréstico”.

El Congreso de la Co-
operativa de Armado-
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e hablaron de cuestiones que preocupan a la pesca.

res de Vigo, ARV], remarcd, especialmen-
te, que el sector pesquero es un agente
esencial en el suministro de alimentos de
calidad y para la soberania alimentaria. Los
armadores juzgan que la colaboracién
institucional es un elemento clave para ga-

ARVIy BRDI ponen en marcha el
proyecto EcoCerco tendente a mi-
nimizarlas interacciones de ce-
taceos en la pesca de cerco

ARVI'Y BRDI han puesto en mar-
cha el proyecto ‘EcoCerco’, ten-
dente minimizar las interacciones
negativas entre cetdceos en la pes-
ca de cerco. El sector pesquero
cada vez tiene un mayor compro-
miso por la conservacién del buen
estado medioambiental del me-
dio marino, es por ello por lo que
el sector busca constantemente so-
luciones para mejorar la situacion
de los ecosistemas y reducir el im-
pacto en el medio natural. Los ce-
tdceos son una de las especies que

mizar las interacciones, principal-
mente, se estudiard la eficacia de in-
novadores pingers multifrecuencia,
dispositivos utilizados para redu-
cir las interacciones entre los ceta-
ceos y los barcos de pesca de cer-
co. Durante su ejecucion, se reali-
zardn observaciones a bordo de los
buques pesqueros de la flota de cer-
co de ARVI en sus caladeros habi-
tuales. Los observadores cientificos
recopilardn datos detallados sobre
las interacciones con cetdceos y
evaluaran el impacto de los pingers

nar en valorizacién y difusién de los pro-
ductos del mar, favoreciendo el consumo
saludable y sostenible, a través de un uso
respetuoso con el medio marino.

mds interacciona durante las ope- | multifrecuencia.
raciones pesqueras, pudiendo pro-
ducir dafos y pérdidas econémicas
a los pescadores, asf como dafiar-
se a ellos mismos al contactar con

los aparejos de pesca. Para mini-

En colaboracién con BDRI, estos
datos seran analizados para de-
terminar la eficacia de los disposi-
tivos y proponer mejoras en su uso
y aplicacién.

REACTIVAR EL CONSUMO DE PESCADO

El conselleiro do Mar, Alfonso Villares, remarcé el compromiso de la Xunta de Galicia en la defensa del sector
como agente esencial para el suministro de alimentos de calidad y la garantia de la soberania alimentaria. Con
este mensaje, el responsable autonémico puso en valor el esfuerzo del departamento que dirige, pues la cola-
boracién institucional es un elemento necesario para ganar en valorizacién y difusion de las potencialidades
de los productos del mar y favorecer con ello hébitos de consumo saludables y sostenibles, a través de un uso
respetuoso del medio marino. Por su parte Villares consider6 que «no puede existir reactivacion del consumo
sin una bajada del IVA a los productos del mar. Y es que, con su reduccién o eliminacién para igualar este tipo
impositivo al de otros paises de la Uniéon Europea, se conseguiria estimular la demanda interna, mejorar las
previsiones de crecimiento econémico, aliviar las situaciones de las familias y obtener amplios beneficios en
la salubridad.»

Por este motivo, y en un ejercicio de compromiso con el sector, el titular de Mar volvié a apelar a la responsa-
bilidad del Gobierno en esta materia, ya que se trata de una decisiéon que solo depende de la voluntad politi-
ca del Ejecutivo estatal, y que no estd aplicando, a pesar de que el Parlamento Europeo, la Comisién Europea,
la Comisién Nacional de Mercados y la Competencia y el Observatorio Europeo del Mercado de los Produc-
tos de la Pesca y de la Acuicultura la apoyan, sefialdndola como positiva para frenar la inflaciéon. Una posicién
que, recordé el conselleiro, también fue ratificada por la comunidad universitaria; concretamente, por el Gru-
po de Investigacion en Economia Pesquera y de los Recursos Naturales de la Universidade de Santiago de Com-
postela.
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En un contexto en el que el sector de-
manda estabilidad econémica y poli-
tica, el Congreso de ARVI hizo un lla-
mamiento a la responsabilidad del
Gobierno, pues no puede existir re-
activacién del consumo sin medidas
como la bajada o eliminacién del
IVA.

Peo su parte, el director de Pesca Sos-
tenible, Ramoén de la Figuera, por su
parte, centr6 su ponencia en la flota
exterior y los retos que enfrenta. En-
tre estos, record6 que este tipo de bu-
ques sufre una “competencia desleal”
en los caladeros en los que trabaja y,

como ejemplo, explic6 que hay paises
en los que “por cada barco de la UE
hay 80 chinos”. Por otro lado, apun-
té que las flotas terceras practican
“dumping social y medioambiental”,

«Como bidlogo y
nutricionista no
recomiendo el
consumo de articulos
con sello ecolégico»

pero al mismo tiempo sus productos
acaban entrando en suelo comunita-
rio.

Al final, este tipo de problemas cau-
san cambios de bandera en la ya
menguante flota espafiola, crece la
amenaza sobre ciertos recursos pes-
queros y provoca la “reactividad de
estados costeros”. Como ejemplo de
esto ultimo, el director de Pesca Sos-
tenible puso el caso de Noruega, pafs
con el que Espafia “tiene un proble-
ma”: “Aumentan su sector a costa del
nuestro y de nuestro mercado”, re-
calco .24

La reduccion del IVA, tinica alternativa para incentivar las ventas

Por su parte, Mercedes Rodriguez, nueva gerente ad-
junta de Arvi, llamé la atencién sobre la importante re-
duccién del consumo de pescado en Espaiia. Entre el
2019 y el 2022 ha habido un retroceso del 16 % y la in-
gesta por persona al afio ha caido de los 22 kilos a los
18,5 en los que estd ahora en el conjunto del Estado. Pero
es que esa pérdida supera el 30 % visto desde la pers-
pectiva del 2008. En la jornada salieron algunas de las
razones de ese menor consumo (desconocimiento, fal-
ta de tiempo, modas alimenticias, globalizacién, etcé-
tera), consecuencias (pérdida de salud y bienestar a la
larga) y férmulas para revertir ese proceso (educacién,
difusién, divulgacion de sus beneficios...) Las cam-
pafias de publicidad y promocién del pescado estdn
siempre en boca tanto de Administracion y de sector,
pero «qué mejor camparfia que la de ver al presidente
del Gobierno, en televisiones, en las radios, en pren-
sa, anunciando en todos los medios que quita el IVA
al pescado porque es bueno para la salud y lo que bus-
ca es una fiscalidad saludable para una alimentacién
saludable», plante6 Javier Garat, presidente de Eu-
ropéche, la patronal comunitaria. Asi, se puso como
ejemplo la rebaja del IVA en el aceite de oliva, pese a
estar caro.

Mercedes Rodriguez ha sido nombrada gerente-adjunta
de ARVI

nula huella hidrica» estd gravada actualmente al 10 %
y aunque la bajada de ese porcentaje o su supresion to-
tal no va a tener un gran impacto en la cuenta de ex-
plotacién de las empresas sf lo tiene en el consumo, en
unos consumidores que estan convencidos que el pes-
cado es caro, cuando no es asi. «Puede que un cento-
llo en Navidades sea caro, pero hay variedades y pre-
cios para todos los bolsillos», recordé. Y tanto que hay
diversidad. Galicia comercializa 1.200, por méds que no
aparezca todas en su plataforma pesquera.

Entre las razones de su promocion, la proteina «mds
saludable y nutritiva, con menor huella de carbono y
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Galicia. Congreso FAO

El Congreso FAO propone aumentar la
produccion para equilibrar el consumo

k|

i
El encuentro internacional FAP, previo a la feria Conxemar, conté con importantes ponentes que debatieron sobre el consumo de la pesca

y acuicultura

«Propuso incrementar la
udum Lem, director de Pesca y Acuicultura, en .,
su tltimo afio en el Congreso FAO-Conxemar, pI'OdllCClOI] €enun’/4%yenun
de Vigo, que partfa con el titulo 'Responsabili- .

dad para el Futuro' abog6 por reforzar la gestion de la 28 5% en Af rica »

pesca , aumentar su producciény de la acuicultura, asf

como equilibrar el consumo entre la poblacién prome-
dio. "Tenemos que incrementar la produccién para que El 62 por ciento de los stocks se gestionan de forma sostenible

la media del consumo se equipare entre los paises ricos | Y Un 77 por ciento de los stocks que controlamos estdn bien ges-
. "

y pobres", en un escenario en el que la acuicultura su- tionados".

pera a la pesca en produccién de peces, con datos del in-

forme SOFIA. o )
Como se recordard, recientemente, ha sido dado a conocer el

informe SOFIA en el que por primera vez en la historia la pro-

Para ello propuso, Lem, incrementar la produccién duccién acuicola -excepto las algas- ha superado a la pesca ex-
en un 74 % para garantizar la producccién y si que- tractiva. Por ello, esta serd la primera vez en que la actividad
ramos que Africa alcance la media de consumo su salvaje se ha estancado. "El futuro del sector pasa, pues, por una

incremento debe ser del 285 %. "Hay que producir | mayor relevancia de la crfa, que permitird rebajar la presién so-
mds y mejorar, y para ello necesitamos innovacién bre los océanos y, especialmente, facilitard el acceso de cada vez
) .

mads ciudadanos a su consumo", indic6é Lem.
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En la actualidad, un pequefio niimero de paises domi-
na el sector de la acuicultura. Diez de ellos —China, In-
donesia, la India, Vietnam, Bangladesh, Filipinas, la Re-
publica de Corea, Noruega, Egipto y Chile— produje-
ron m4és del 89,8 % del total.

Por ello, también dijo Audum que "una de cada doce per-
sonas en el mundo dependen de la pesca y acuicultura.
El1 62 por ciento de las personas que trabajen en este sec-
tor son mujeres con una mayoritaria presencia en la trans-
formacién. Las exportaciones alcanzan 200.000 millones
de dolares".

Informar mas al consumidor

Rosa Chapela, coordinadora del departamento de Pes-
querias y Socieconomia de CETMAR abogo6 por la in-
novacién tecnoldgica y la adaptacién al cambio clima-
tico con econom{fas mas resilentes. Se requieren alimentos
mads nutritivos y ayudan a la soberanfa alimentaria. "De-
bemos promover el reparto de una economdfa justa, cir-
cular, en una poblacién de 8.500 personas, pero en el que
600 millones tendran desnutricion crénica. La pesca tie-
ne una estabilidad. America Latina aumentan las pes-
querias un 5 por ciento, pero en el Atlantico Norte baja
un 3 por ciento. Se pescan mds especies, pero debemos
aprovechar mejor los recursos". Finalmente, Chapela re-
comendé "informar mds al consumidor, tanto mayor
como pequeiio”.

En una mesa redonda, Labsen Ababouc, experto en ex-
portacion de Acuicultura y Pesca explicé que "hemos pa-
sado del 7 por ciento al 51 por ciento en la produccién
acuicola en poco tiempo. Afrontamos un momento
clave en el desarrollo de la pesca y acuicultura, aunque
ocurre un desequilibrio notable en que sola la produc-
cién de Africa es 2,5 millones, aunque paises como Egip-
to tienen un consumo de 25 kilos por habitante afio. Se
trata de lograr un mayor equilibrio. En Africa hacen fal-
ta unas politicas que la naturaleza te aporta".

Derek Jkes Klazen, ministro de Namibia explicé que "so-
mos un pais joven y necesitamos expertos en este pro-
ceso de transformacién y también apouyarnos en men-
tores que tengan experiencias. Nuestro reto es el alimento
del pescado y acuicultura en pequefia escala también dis-
ponemos. Tratamos de producir piensos. Estamos
abriendo plantas de acuicultura, pero no contamos con
colaboracion'.

«Espaiia cuenta con 50 centros de
investigacion y 90 departamentos
universitarios que trabajan para im-
pular la acuicultura»

Juan Antonio Lopez Cazorla, Secretario de Recursos de
Argentina apunté que "podemos duplicar la acuicultu-
ra y crecer en especies principales. La trucha arco iris es
una de nuestras prioridades y queremos desarrollar el pez
limén y lenguado”.

Eivind JHestvik, analista del Consejo de Productos de No-
ruega recordé que "mucha gente habla del éxito del sal-
mon, pero este ha sido posible porque muchos se fueron
ala quiebra. Noruega ha aprendido del ensayo y error.
De esa manera se ha salido adelante. Hablemos con ve-
cinos y tratemos de aprender de forma conjunta. Nece-
sitamos la cooperacién internacional. Tenemos el cono-
cimiento y eso es importante. Tenemos acuerdos con 100
paises. El sabor es importante, facil de cocinar y buena
relacion calidad precio. No hay suficientes consumido-
res que valoren la sostenibilidad. Para ello, tiene que ju-
gar un impportante papel la responsabilidad de la dis-
tribucién y delas instituciones".

Carmen do Sacramento Neto. Ministra de Angola. "Ne-
cesitamos crear sistemas de trazabilidad y valorizacion
de los productos. Necesitamos recursos humanos para
cumplimentar la normativa de la UE".

El ministro Planas cerré el Congreso afirmando que « Es-
pafia tiene una produccién acuicola muy importante, de
mads de 300.000 toneladas, con un valor de venta préxi-
mo a los 30 millones de euros, lo que sittia a nuestro pais
como lider de produccién dentro de la Unién Europea.

Estos datos confieren un «gran potencial de crecimien-
to» vinculado a la investigacién, al desarrollo y a la in-
novacion, con cerca de 50 centros de investigacién y 90
departamentos universitarios que trabajan para impul-
sar la acuicultura.
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Sectores pesqueros. Atuneros

Exigen activar la legislacion en materia de

diligencia debida y contra el trabajo forzoso

La flota atunera espanola present6 en el marco de Conxemar 2024 sus avances en la pues-
ta en valor de buenas practicas sociales y laborales a bordo de sus barcos a través del se-
llo “Atun de Pesca Responsable”, en marcha desde 2018, y ha destacado la oportunidad que
plantean las nuevas iniciativas legislativas comunitarias en materia de diligencia debida, que
estableceran un marco legal que obligara a las empresas a identificar, prevenir, mitigar y abor-
dar los impactos negativos de sus actividades sobre los derechos humanos y el medio am-
biente a lo largo de toda su cadena de suministro, asi como la propuesta regulatoria que plan-
tea el veto comercial en la UE a cualquier producto fabricado con trabajo forzoso.

ste Congreso, celebrado dentero
E de Conxemar, fue abierto por Ju-

lio Morén, director gerente de
Opagac (Organizacién de Productores
Asociados de Grandes Atuneros Con-
geladores), quien apost6 por el desa-
rrollo normativo “Garantizando los de-
rechos humanos en la pesca: el nuevo
marco normativo” que la entrada en vi-
gor de estas normativas puede ser cla-
ve para la defensa de los intereses de la
flota comunitaria, que ademds de poner
en valor sus garantias sociales a través
delanorma APR, también ha dado pa-
sos significativos en la certificacién am-
biental de su actividad. EI 80 % de las
capturas de Opagac ya cuentan con el se-
llo MSC. “Vemos estas iniciativas con in-
terés, como una oportunidad para re-
cuperar la competitividad”, declaré
Morén, quien también es presidente de
Cepesca.

Matanzas de especies y abusos

Jestis Urios, de Ocean Policy Office
de Environmental Justice Foundation
EJF habl6 de las nvestigaciones sobre
el terreno que se habian hecho de la

«Las capturas de las flotas ilegales, como la
china, se insertan en la cadena de suministro
global y aparecen en nuestras latas, sin que sean
del conocimiento el consumidor»

lasflota chinacon monitoreo satelital,
«todas ellas asociadas con abusos hu-
manos».

Se mostro incluso con video el caso
de Zhejiang Ocean Family Empresa
lider en China con un 14,63 %de toda
la produccién de attin de China.
Para ello, se recogieron testimonios
de 20 tripulantes en Indonesia en 12
embarcaciones., asi como atos de
AIS de Global Fishing Watch

En esta direccién, se denuncia que 12
embarcaciones han estado involu-
crados en incumplimiento de nor-
mativas medioambientales como

cercenamiento de aletas, cetdceos
muertos, confiscaciéon de DNIs a
marineros porque es dificil de esca-
par sin documentacién. Todos los
marineros deben de hacer frente a un
depésito de garantia para cumplir
sus contratos contractuales.

«El problema es que las capturas se
meten en la cadena de suministro
global. Desconocemos los compra-
dores que estuviera incumpliendo
normativas., pero es preocupante
falta de vigilancia de los gobiernos,
al tiempo que se demuestra la insu-
ficiente trazabilidad en la Cadena de
suministro.Es beneficioso para todos,
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pero queda mucho trabajo por hacer, y la industria debe ser muy in- |
sistente. Para ello, propuso desarrollar la diligencia debida para que se
puedan identificar eficazmente los productos del mar asociados.
«Empresas como Nichiro confirmaron que dejaron de comerciar con atun
de la flota china y Mitsubishi estd ampliando su compromiso», expre-
s6 Urios.

Por medio de unos videos se mostraron matanzas de cetdceos que con-
movian con su visién. “Lo importante es reforzar los mecanismos para
que los productos que se han extraido de manera ilegal sean detenidos
en la frontera, lo cual no estd ocurriendo. Es beneficioso para todos, pero
queda mucho trabajo por hacer, y la industria debe ser muy insisten- ‘
te”, insistid Urios.

En la mesa redonda Nerea Basterra, de Intermén Oxfam, enfatiz6 que
estas normas “deberfan aumentar la seguridad”, acabando con la idea
de que las decisiones de compra sostenible recaen tinicamente en los
consumidores. “Lo que nos dicen los estudios es que hay mucho des-
conocimiento sobre lo que hay detrds de la cadena de valor que lleva
los productos al mercado. Esto pone la responsabilidad donde debe es-
tar, en las empresas y en las autoridades”, indicé. También apel6 a la
responsabilidad del tltimo eslabén de la cadena, el retailer, que utili-
za el attin como un commodity para atraer a los clientes. “Debemos au-
mentar la conciencia y el conocimiento sobre lo que hay detras de una  [EECR TRy gllS

lata de atin”, concluyé. 24
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La Conferencia del Atiin
juzga que el futuro de la
humanidad va a girar en
torno al abastecimiento
y seguridad alimentaria

La Conferencia Nacional del Atun ha juzgado que el fu-
turo de la humanidad va a girar en el importancia que
se ofrezca al abastecimiento y seguridad alimentaria.
Por su parte, representantes de Ecuador, Seychelles y
de los paises del istmo de Centroamérica han reclamado
sinergias y mas inversiones de las empresas atuneras,
para promover el desarrollo econémico locla y la acti-

La primera mesa redonda reunio a Samuel Juarez, Izas-

vidad sostenible.

turas de la flota espafiola, el 73

kun Bilbao y Manuel Pimentel

cas para el mantenimiento

os responsables de Pes- del 1 I pais,
pone: % de Ia industria, 11,000 em- | Manuel ¢ empreo eh e pai qued

ca de Espania, Seychelles | b L650 tri Pi tel: su vez es un exportador pes-
y Ecuador y de la Orga- f €08, em arc? at fpu- mmentel quero importante.

nizacion del Sector Pesquero y antes y en paises terceros ge- «Estamos

Acuicola del Istmo Centroa- | "' €M t'orno a25.000 puestos

mericano (Ospesca) han de- de traba]o' ante un Ecuador vendié 162.000 to-

fendido la cooperaciéon em- cambi() de neladas de productos pes-

presarial pesquera, durante el
VI Congreso Nacional del
Atin, promovido por (Opa-

Espafia mantiene inversiones
pesqueras en paises terceros
gracias a los acuerdos firmados

ciclo, donde
la sociedad

queros a la Unién en 2023 por
valor de 900 millones de dé-
lares (820 millones de euros)

destina el 19 % d -
gac) por la Unién Europea (UE), cada vez y cestna € 7o de sus ex
tanto de vesca como de aso- , , | portaciones de pescado a Es-
nto de p , mas valorard | pasa.
La flota espanola dedicada al c1ac1_on, unos. convenios que el al
atdn tropical faena en los tres Gobierno q}nere reforzar y es-
principales océanos y estd for- | P€Ta queasiseaen lanueva le- pl'OdllCtOI'» Unos datos, segtin Hurtado,

mada por 47 buques de cerco
que capturan 400.000 toneladas
anuales, el 8 % del total mun-
dial.

La secretaria general de Pesca,
Isabel Artime, ha defendido el
papel estratégico del attn, que
representa el 30 % de las cap-

gislatura comunitaria, segin
Artime.

Relaciones con Latinoamérica

La viceministra de Pesca de
Ecuador, Rafaela Hurtado, ha
valorado la importancia de fo-
mentar la inversion de las atu-
neras espafiolas y de sus fabri-

que prueban el "interés cre-
ciente" y la importancia de fo-
mentar esa relaciéon empre-
sarial pesquera.

El coordinador de Gestién y
Politica Pesquera de Ospes-
ca, Bernal Chavarria, ha in-
cidido en el valor de la cola-
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Izaskun Bilbao:
«Tenemos que
seguir
demostrando la
sostenibilidad de
nuestra actividad
frente a los ataques
ambientalistas con
sus buenas
palabras»
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Sectores pesqueros. Atuneros

boracién ptblico-privada y de la inversién espariola para los
paises del istmo centroamericano. El portavoz de Ospesca-SICA
-que representa a los sectores pesqueros de pafses como Cos-
ta Rica, Reptblica Dominicana, El Salvador, Honduras y Pa-
namd- ha explicado que las sinergias van mds all4, y afectan,
por ejemplo, a la hora de regular los recursos en las organiza-
ciones regionales de pesca (ORP). Una colaboracién "exitosa",
sustentada en los acuerdos de asociacién de la UE con Cen-
troamérica, segiin Chavarria. Por su parte, el ministro de Pes-
cay Economia Azul de Seychelles, Jean-Frangois Ferrari, ha re-
pasado la relacién atunera con Espafia, los 42 afios de acuer-
do pesquero con la UE. Ferrari ha apelado precisamente a ese
acuerdo y a reforzarlo con un mayor apoyo cientifico: "Uste-
des (UE) fijan las reglas; aytddennos a seguir pescando y a com-
batir la pesca ilegal". Entre las amenazas para sus caladeros ha
mencionado el problema de seguridad del Indico y los derivados
del reto de sostenibilidad.

El titular pesquero de Seychelles ha sefialado que en sus aguas
"hay pesca para todos", en relacién a tipo de flotas, y ha llamado
a los atuneros a seguir invirtiendo en ese paifs.

-
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Por su parte, Manuel Pimentel, editor
de Almuzara libros y autor del libro
abrié la Conferencia Nacional de
Atn recogiendo la experiencia del li-
bro: «La venganza del campo», en el
que el agricultor y ganadero ha pa-
sado a ser un vlllano sin que sea con-
siderado que «al campesino europeo
al que se le prohiben pesticidas y abo-
nos, se le imponen cuotas, y final-
mente entran en Europa productos de
otros paises que usan los pesticidas y
abonos prohibidos aqui.» También ha-
blé de la existencia de un cambio de
un ciclo, donde la sociedad comien-
za a valorar la alimentacién. Afron-
tamos la deslocalizacién, los conflic-
tos bélicos, se ha pasado a un cambio
de ciclo, en el que va a existir una di-
ferente percepcién sobre la alimen-
tacién al pasar el incremento de la ces-
ta de la compra desde los 120 euros
hasta los 210 en pocos afios». Todo ha
generado un inconsciente colectivo
que miraba al campo para pasear y
que la alimentacién su produccién se
garantizaba desde fuera. No obstan-
te, ahora se ha pasado a ser un asun-
to bdsico, ya que gracias a nuestra ex-
periencia tenemos que reportar, por
ello, un alimento asequible, nutritivo,
variado, sano y bonito». Por otro
lado, Pimentel «la sociedad va a que-
rer recibir otros mensajes que garan-
ticen la alimentacién frente al con-
servadurismo con sus mensajes fdci-
les. No es pecado comer proteina
animal. El mismo derecho que tiene
un leén de comer una gacela nosotros
también podemos consumir anima-
les»

Samuel Judrez, de Madrid Invest-
ment Attraction, considero «clave» la
seguridad alimentaria y el abasteci-
miento solventando los problemas
«en los que a la flota comunitaria se
le piden unos standards y otras ex-
tranjera invaden sus productos sin
cumplir normativas, asi como la fal-
ta de una alimentacién adecuada
que generan una notable mortalidad

Distinciones honorificas fueron otorgadas en el Congreso a Izaskum Bilbao, que ha
sido diputada en el Parlamento europeo entre los arios 2009 y 2024, y a Eliseo Villar,
armador decano de la flota atunera.

y la sucesién de enfermedades con lo
que el alimento nutritivo va a tener un
apoyo mayoritario»

La exeuroparlamentaria, Izaskun Bil-
bao, juzgd que «el sector atunero estd
formado por un conjunto de personas
y capacidades emprendedoras, afdn
de superacién en el que estamos bajo
unidad de cumplimiento de la soste-
nibildad social, econémica y biol6gi-
ca». Bilbao que agradeci6 el apoyo a
sus 20 afios como europarlamentaria
dijo que «nuestro sector pesquero
contribuye para acabar la pobreza
frente a la competencia desleal de la
flota china. La imagen que se trata de
dar del exterior no se corresponde con
la realidad. En el origen de todo esto
estd en las buenas palabras que dic-
ta el ambientalismo., pero en las que
existen un mar de fondo dando cuen-
ta de unos problemas que no se ajus-
tan a la realidad y responden a otros
intereses con lo que tenemos que
daer a conocer nuestro relato frente a
una visién contaminada.

«Bruselas no tiene la culpa-

La excoordinadora para temas de
pesca en el seno del grupo Renew Eu-
rope, Bilbao también apunté que «las
relaciones internacionales estdn cam-

biando el orden internacional. Desde
algunas potencias se promulgan nor-
mas mds laxas y vivimos a diario
como las organizaciones supuesta-
mente verdes abogan por un am-
bientalismo que trata de poner fin de
la pesca. También existen las organi-
zaciones que tratan de promocionar
los productos veganos y otras que se
mueven con intereses de otorgar un
apoyo hacia otros paises terceros con
los que tenemos acuerdos, como lo oc-
durrido en Senegal no dejando pes-
car a nosotros para beneficiar a la flo-
ta china. Todos hablamos de lo mis-
mo en sostenibilidad y seguridad
alimentaria, pero a Bruselas no se le
puede achacar la culpa de todo».

El ministro, Luis Planas, cerré el
Congreso y pidié un esfuerzo con-
junto para implementar medios téc-
nicos més selectivos en las capturas,
trabajar en el relevo generacional y
mejorar la prevencién de riesgos la-
borales. Valoré el trabajo de las or-
ganizaciones regionales de pesca en
la gestién sostenible de las pesqueri-
as, en especial en el caso de las atu-
neras, cuya actividad favorece la me-
jora del estado bioldgico de las po-
blaciones
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Andalucia

Mauritania, caladero «clave» tras la anulacion del
acuerdo con Marruecos

a decision del Tribunal de
L]usticia de la Unién Euro-

pea (TJUE) de anular el
acuerdo UE-Marruecos ha caido
como un jarro de agua fria sobre
el sector pesquero espariol, que la-
menta las consecuencias socioe-
condémicas y medioambientales
que se derivaran del fallo.

La mayor parte de afectados se da
en Céddiz, con pesca de cerco
como artesanal. «El caladero de
Marruecos es vital para la su-
perviviencia de la flota andalu-
za», advierte el sector

«Un nuevo varapalo» para el
sector andaluz, segiin ha adver-
tido el presidente de la Federa-
cion Andaluza de Cofradias de
Pescadores (Facope), Manuel Fer-
nandez, y dejando «un panorama
nada halagiiefio» para el calade-
ro de Barbate, especialmente, se-
gun ha sefialado el presidente de
la Federacion Andaluza de Aso-
ciaciones Pesqueras, José Maria
Gallart.

Gallart ha advertido que esta si-
tuacién era algo que «temian que
pudiera pasar» y afecta de ma-
nera importante. «Marruecos es
un caladero importante para la
supervivencia de la flota anda-
luza«, ha asegurado para indicar
que hablarén con el Ministerio del
ramo »para ver qué camino, qué
soluciones podemos buscar a
esta flota».

Por su parte, Ferndndez ha se-
fialado que, aunque también afec-
ta a alguna embarcacién de Huel-
va y Mélaga, la mayor parte de

afectados se da en Cadiz, con pes-
ca de cerco como artesanal. «Te-
nian una facturacién importante
y un desahogo importante. Su-
ponia una salida a una flota que
tiene grandes perjuicios», ha ex-
plicado.

En concreto, ha apuntado que a
la flota de cerco esta decisién ju-
dicial se une a otros problemas
que sufren como el reparto «in-
justo» de la cuota de sardina, el
«gran problema» de la reduc-
cién de la cuota de boquerédn. «Si
hubiera este acuerdo de Marrue-
cos, no tendriamos ningtn tipo
de problema a la hora de poder
ejercer la pesquerfa con 20 licen-
cias, 20 barcos en este caladero y
poder desahogar a ellos y a los
que se quedaban en el caladero»,
ha detallado.

Lejos de aguas saharauis

Ademds, ha explicado que se
trata de un acuerdo «injusto»
porque vinculan barcos artesa-
nales y cerqueros que «no tiene
nada que ver con la zona saha-
raui, que son para aquellos bar-
cos grandes que se dedican al ce-
falépodo». «Al estar vinculados
con el mismo acuerdo, se rompe
el acuerdo y nos perjudica a to-
dos. Es un varapalo nuevamen-
te para el sector, para los pesca-
dores y para Andalucia», ha con-
cluido.

92 barcos

Por més que se no estuviese pes-
cando allf desde julio del 2023,

Graves perjuicios para la
flota andaluza

La flota espafiola urge ya la nego-
ciacién de un nuevo pacto con ga-
rantfas para poder volver a la faena.
El acuerdo de pesca entre la UE y
Marruecos venci6 el 17 de julio de
2023, y tras la decisién del Tribunal
de Justicia de la Unién Europea
(TJUE) asi seguird siendo. Asi, en
una nota de prensa, se anuncié la
anulacién de los acuerdos comer-
ciales de 2019 entre los Veintisiete y
el pafs africano en materia de pesca
y de productos agricolas, y alegé que
el pueblo del Sahara Occidental no
presto su consentimiento y que se ce-
lebraron vulnerando los principios
de autodeterminacion y del efecto re-
lativo de los tratados.

La decisién comunicada por el
TJUE senté como un jarro de agua
fria en la pesca del pafs, si bien es un
tema que se remonta a 2019, cuando
el Frente Polisario interpuso ante el
Tribunal General de la UE (primera
instancia) una serie de recursos de
anulacién contra estos acuerdos al
entender que no se habia obtenido el
consentimiento del pueblo saha-
raui, lo que hizo que en 2021 se anu-
lasen acuerdos manteniendo tem-
poralmente sus efectos. Tras aquello,
Comisién Europea y Consejo recu-
rrieron la decisién ante el TJUE,
que desestim6 ayer los recursos de
casacion, anulando definitivamente
los pactos.
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(precisamente a la espera de que el
TJUE resolviese los recursos de casa-
cién contra la decisién del Tribunal Ge-
neral de la UE), la sentencia constitu-
ye «un nuevo palo», pues anula la po-
sibilidad de faenar en aguas marro-
quies de 92 barcos, 47 andaluces, 38 ca-
narios y siete gallegos, segtin Javier
Garat, secretario general de Cepesca.

Y lo peor de todo es que golpea a flo-
tas con pocas alternativas, como la an-
daluza de cerco, a la que, ademads, pre-
tenden recortar un 54 % la cuota de bo-
querdn en el golfo de Cédiz, o la de pa-
langre de fondo.

Con el acuerdo anulado, la opcién que
queda son las licencias privadas, dice
Garat que, no obstante, sefiala que el
sector estd preparado «para trabajar de
forma urgente con todas las partes im-
plicadas, de forma que la actividad
empresarial y la cooperacién pesque-
ra entre Marruecos y la UE pueda con-
tinuar en el futuro».

Francisco Freire, presidente de la Aso-
ciacién Nacional de Buques Cefalo-
poderos (Anacef), cree que a la flota
gallega «le conviene» tener acuerdo
pesquero con Marruecos porque es un
caladero que complementan con la ac-
tividad en el de Mauritania, Bisdu o Se-
negal, pero si se firma uno nuevo ten-
dria que ser en mejores condiciones
que el altimo, pues los paros biolégi-
cos y las zonas complicaban la activi-
dad.

La preocupacién por la anulacién de
los acuerdos comercial y pesquero
de Ia UE con Marruecos no solo ata-
fie al sector productor. También la in-
dustria ha confesado su inquietud
por las posibles repercusiones que la
sentencia puede tener sobre las in-
versiones espafiolas en el pafs y la re-
lacién comercial que mantienen.

IMPORTACIONES MARRUECOS

Importaciones de Esparia con Marruecos, en euros.

Roberto Alonso, secretario general de
la patronal conservera, Anfaco, sefia-
16 que, antes de nada, quieren anali-
zar el texto de la sentencia del TJUE.
Cuando lo conozcan podrén disipar
dudas sobre si «afecta a la actividad in-
dustrial y comercializadora».

Ante esta situacién, Espafia buscard al-
ternativas a la suspensién del acuer-
do UE-Marruecos por parte del Tri-
bunal de Justicia de la Unién Europea
(TJUE) que tumbé los acuerdos co-
merciales de agricultura y pesca entre
la UE y el Reino de Marruecos al con-
siderar que el pafs africano no cuen-
ta con el consentimiento del pueblo del
Sdhara Occidental.

Ante esta situacién, se plantea refor-
zar la presencia en Mauritania y se ba-
raja, este caladero, como una de las al-
ternativas para posibilitar la presencia
de flota.

El Tribunal ha puesto fin de esta for-
ma a un litigio sobre los acuerdos pes-
queros y agricolas, reconociendo en el
pueblo saharaui unos derechos que el

presidente del Gobierno, Pedro San-
chez, no reconoce al entregar el con-
trol de los cielos de la zona a Moha-
med VI.

La Justicia europea considera que el
acuerdo pesquero con Marruecos y el
protocolo del pafs no se debe aprobar,
por lo que ha desestimado los recur-
sos del Consejo y la Comisién, en linea
con la sentencia del Tribunal General
de la UE de 2021 y con las conclusio-
nes de la Abogada General Tamara Ca-
peta.

La aplicacién de este protocolo expi-
16 el pasado 17 de julio de 2023, lo que
supuso la suspensién de la activi-
dad, algo que afecta especialmente a
Esparia, ya que 92 de las 138 licencias
que faenan en la zona corresponden a
su pabell6n, en concreto, a la flotas an-
daluza, gallega y canaria.

Ante ello, la anulacién de los pactos
con Marruecos sume en la incerti-
dumbre a agricultores, pescadoresy a
la conserva. 24
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La UE trata de acabar con las
practicas pesqueras
insostenibles

La UE propone abordar la pesca insostenible por parte de
paises no pertenecientes a la UE. En esta direccion, Eu-
ropéche ha pedido que cualquier nuevo tratado de alta mar
respete la gestion pesquera internacional antes de la quin-
ta sesion del BBNJ Seafish que ha acogido con satisfac-
cién el Tratado de la ONU de alta mar acordado en Nue-
va York que tiene como objetivo ofrecer una mayor pro-
teccidbn marina en aguas internacionales.

a Comisién Europea propone
L una revisién de las herramien-
tas de la UE para abordar las
précticas pesqueras insostenibles por
parte de paises no pertenecientes a la

UE en poblaciones de peces de interés
comun.

En un intento por fortalecer la gober-
nanza y la sostenibilidad de los océa-
nos, la Comisién Europea ha pro-
puesto una revisién de las herra-
mientas de la UE disefiadas para abor-
dar las practicas pesqueras insosteni-
bles por parte de paises no pertene-
cientes a la UE. Los cambios pro-
puestos se centran en la pesca de po-
blaciones de interés comun, con el ob-
jetivo de hacer mds efectivas las me-
didas existentes.

El nticleo de esta revision es una mo-
dificacion del Reglamento (UE)
1026/2012. La enmienda aclara las
condiciones bajo las cuales se puede
identificar a un pafs no perteneciente
a la UE por permitir précticas de pes-

ca insostenibles. Los paises que no
cumplan con estos estdndares po-
drian enfrentar sanciones de la UE, in-
cluidas posibles prohibiciones de las
importaciones de pescado.

La revision busca garantizar la sos-
tenibilidad a largo plazo de las po-
blaciones de peces compartidas, una
cuestién clave que amenaza los eco-
sistemas marinos y los medios de vida
de las comunidades costeras. Al abor-
dar la sobrepesca, las nuevas medidas
tienen como objetivo promover la
competencia leal entre los operadores
pesqueros de la UE y fuera de la UE
y preservar la biodiversidad.

La actualizaciéon propuesta también
tiene como objetivo proporcionar di-
rectrices mds transparentes para la
aplicaciéon de medidas restrictivas.
Esto ofrecera a los paises no pertene-
cientes a la UE una comprensién
mas clara de cémo sus précticas pes-
queras pueden dar lugar a sanciones.

Responsable sde Européche valoran positivamente la

«Decisiones unilaterales po-
nen en riesgo muchas pobla-
ciones de especies»

Pr6ximos pasos

La propuesta ha sido remitida al Par-
lamento Europeo y al Consejo para
su consideracion, donde se discuti-
rd segiin el procedimiento legislati-
vo ordinario.

El reglamento existente, introducida
en 2012, permite a la Comisién im-
poner sanciones a paises no perte-
necientes a la UE que se dediquen a
la pesca insostenible. Estas sanciones
pueden incluir restricciones a la im-
portacién de productos pesqueros
procedentes de fuentes no sosteni-
bles, lo que ayudara a garantizar la
conservacién a largo plazo de las po-
blaciones de peces compartidas.
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ropuesta de la CE de combatir pricticas sostenibles.

La propuesta de la Comisién tiene
como objetivo mejorar la claridad y la
seguridad juridica de la legislacion ac-
tual, manteniendo al mismo tiempo
los compromisos internacionales de la
UE con las précticas pesqueras sos-
tenibles.

Apoyo de Européche

Européche acoge con satisfaccion la
propuesta de la CE de combatir prac-
ticas insostenibles. La modificaciéon
del Reglamento (UE) 1026/2012 tiene
como objetivo combatir las précticas
pesqueras insostenibles por parte de
paises no pertenecientes a la UE y re-
fleja el creciente compromiso de la UE
con la gestién responsable de los re-
Cursos pesqueros.

En este sentido, la Comisién Europea
ha dado un paso decisivo para sal-
vaguardar las poblaciones de peces
compartidas al proponer una modi-

ficacion del Reglamento (UE)
1026/2012. Esta iniciativa, destinada
a contrarrestar las practicas pesqueras
insostenibles por parte de paises no
pertenecientes a la UE, refleja el cre-
ciente compromiso de la UE con la
gestion responsable de los recursos
pesqueros. La propuesta otorga a la
UE el poder de imponer medidas
restrictivas a los paises que contint-
an sobreexplotando los recursos ma-
rinos compartidos, garantizando un
enfoque mads sostenible de la pesca.

La accién legislativa llega en un mo-
mento crucial, ya que varios paises no
pertenecientes a la UE, en particular
Noruega, han adoptado précticas
pesqueras agresivas que ponen en
riesgo la sostenibilidad a largo plazo
de la vida silvestre marina. Las deci-
siones unilaterales de Noruega de am-
pliar las cuotas de caballa y bacalao
han despertado preocupaciones en la
industria pesquera europea. Estas
acciones han contribuido a la sobre-
explotacién de los recursos pesqueros

en el Atldntico nororiental, ejer-
ciendo mayor presién sobre los eco-
sistemas marinos.

La enmienda proporciona a la UE
herramientas mds sélidas para
abordar tales violaciones, permi-
tiéndole aplicar sanciones, inclui-
das posibles restricciones a las im-
portaciones, de manera justa y no
discriminatoria. Esto darfa ala UE
el poder de responsabilizar a los
paises por sus acciones, promo-
viendo una competencia leal para
los pescadores europeos, que du-
rante mucho tiempo han respeta-
do estrictas directrices de sosteni-
bilidad.

Para el sector pesquero europeo,
esta propuesta representa una es-
peranza. Aborda preocupaciones
de larga data sobre la explotaciéon
de poblaciones compartidas y des-
taca el papel de la UE como lider
en los esfuerzos globales para una
pesca sostenible. El enfoque de la
Comision destaca la importancia
de la cooperacién internacional
para preservar los recursos marinos
para las generaciones futuras. A
medida que aumenta la presién
global sobre la pesca, la determi-
nacién de la UE de proteger sus in-
tereses, al tiempo que promueve
précticas sostenibles, sigue siendo
fuerte.

Européche, que representa a la in-
dustria pesquera europea, acogio
con satisfacciéon esta propuesta,
considerdndola necesaria por afios
de frustracién por las practicas
pesqueras no conformes en paises
no pertenecientes a la UE.

La organizacién insta a una rapida
aprobacién e implementacién de la
legislacién revisada, considerdn-
dola una herramienta vital para
restablecer el equilibrio y proteger
los recursos maritimos de Europa.

A
A
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La pesca de tinidos de Aquitania ha sido
certificada bajo el estandar de sostenibilidad de

MSC

Los afiliados de la Asociacion de Pescadores de Aquitania se han integrado en la
pesqueria artesanal de bonito del Atlantico norte, certificada bajo el Estandar de
Marine Stewardship Council, MSC, tras un exhaustivo proceso de evaluacion, a fin
de ser reconocidos por la sostenibilidad de sus practicas pesqueras respetuosas
con el medio ambiente y con sus recursos.

icha pesqueria emplea la
cafia y el curricdn para
pescar bonito y realiza

sus descargas en Capbreton, San
Juan de Luz, Hendaya, Lege Cap
Ferret, Baiona y Mimizan (Francia),
asi como en Pasaia (Gipuzkoa). La
mayor parte del pescado se vende
en las lonjas de San Juan de Luz -
Ciboure, Pasaia y Arcachon.

La pesqueria artesanal de bonito
en el golfo de Vizcaya y en las
aguas adyacentes del Atldntico
norte, esta representada por las or-
ganizaciones pesqueras del Can-
tdbrico asociadas a OPESCAN-
TABRICO, OPEGUI, OPESCAYA y
OPACAN. En total emplea 42 atu-
neros cafieros y 87 curricaneros. Su
flota practica «una pesca que es
respetuosa con el medio ambien-
te, preserva las poblaciones de
peces y minimiza las capturas in-
cidentales, contribuyendo asi a la
sostenibilidad de los recursos».

El arte de pesca empleado (cafia y
linea) no interactia con el fondo
marino. Entre los aspectos que
mads se valoran estan que su siste-
ma de gestion es fiable, transpa-
rente y con capacidad de res-
puesta.

Flota pesquera

Cantabrico y Noroeste: 129 barcos.
42 cafieros y 87 curricaneros

Aquitania: 51 barcos.
47 curricaneros y 4 caneros

Flota pesquera del Norte y de Aquitania

«Su sistema de gestion
es fiable, transparente,
no toca los fondos y
posee capacidad de
respuesta»

La flota de Aquitania se compone de 51
barcos bajo bandera francesa y utiliza
dos tipos de artes de pesca: 4 barcos
usan cana con cebo vivo (de 12 a 24 me-
tros de eslora) y 47 barcos que pescan
al curricdn (de 8 a 15 metros). Esta pes-
queria se dedica a la pesca del atin du-
rante la temporada de verano y faena
principalmente en la Zona Econémica
Exclusiva (ZEE) francesa del golfo de
Vizcaya.

Leandro Azkue, director de Pesca del
departamento de Alimentacién, Desa-
rrollo Rural, Agricultura y Pesca del Go-
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bierno Vasco, ha mostrado su satis-
faccién por el hecho de que los
arrantzales de la Asociacién de Pes-
cadores de Aquitania se han inte-
grado en la pesqueria artesanal de
atan albacora o bonito del norte del
Atlantico, certificada bajo el estdndar
de Marine Stewardship Council-
MSC.

Segtin detalla Leandro Azkue, “el arte
de pesca empleado no interacttia
con el fondo marino. Su sistema de

gestion es fiable, transparente y con |

capacidad de respuesta. La pesque-
ria de Nueva Aquitania faena en el
marco de un sistema de gestién a va-
rios niveles: a nivel internacional
bajo la gestion de la CICAA y la Co-
misién Europea; a nivel nacional
bajo la de Direcciéon General de asun-
tos maritimos, pesca y acuicultura de
Francia (DGAMPA); y también a ni-
vel asociativo, apoyando a sus afi-
liados en la aplicacion estricta de la
normativa y poniendo en marcha me-

Los pesca con cafia es muy selectiva

didas de gestién complementarias”.

Bureau Veritas ha sido la entidad en-
cargada de la evaluacién bajo el Es-

tdndar de Pesquerias de MSC, certifi-
cando:

-La poblacién de atdn albacora del
Atléntico goza de buena salud y ha
sido evaluada cientificamente por la
Comisién Internacional para la Con-
servacion del Attin Atlantico (CICAA).

-Sus practicas pesqueras respetan al
ecosistema y a las especies marinas:

| -El arte de pesca empleado es alta-

mente selectivo, apenas se producen
capturas incidentales.

Los auditores han concluido que am-
bas flotas tanto la francesa como la es-
pafiola estdn al nivel de las mejores
précticas pesqueras en interaccién con
especies PAP (en peligro, amenazadas
o protegidas).

La pesqueria francesa faena en el
marco de un sistema de gestién a va-
rios niveles: a nivel internacional bajo
la gestion de la CICAA y la Comision
Europea; a nivel nacional bajo la de Di-
reccion General de asuntos mariti-

- ““
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mos, pesca y acuicultura de Francia
(DGAMPA); y también a nivel asocia-
tivo, apoyando a sus afiliados en la
aplicacion estricta de la normativa y po-
niendo en marcha medidas de gestién
complementarias.

La pesqueria de atdn albacora de
Aquitania estd activamente compro-
metida a mejorar sus précticas pes-
queras para garantizar su sostenibili-
dad a largo plazo. Para poder incluir-
se en el certificado de la pesqueria es-
pafiola, la pesqueria francesa ha reci-
bido una tinica condicién que es la de
aplicar unos objetivos de gestion es-
pecificos a partir de 2024, dirigidos a
mejorar el nivel de informacién relati-
va a interacciones con especies acce-
sorias y PAP.

Esta certificacién tiene un impacto po-
sitivo a nivel pesquero y a nivel con-
sumidor, ya que la certificacion de
MSC garantiza el compromiso de los
pescadores a seguir practicas sosteni-
bles y responsables. Por consiguiente,
al unirse al certificado MSC de la pes-

La camparia de bonito no ha agotado la cuota asignada para este afio.

queria espariola, la Asociaciéon de Pes-
cadores de Aquitania adquiere a su vez

una importancia significativa a
nivel europeo.

«Un reconocimiento a nuestros constantes esfuerzos para garantizar

Tras el anuncio de la certificacion,
David Milly, director de la Asocia-
cion de Pescadores de Aquitania
mantenia que “esta certificacién es
el primer reconocimiento a nuestros
constantes esfuerzos para garantizar
la pesca sostenible. Estamos orgu-
llosos de esta colaboracién con nues-
tros colegas espafioles y de este
compromiso con el futuro de la pes-
ca del attin en Aquitania”.

Por su parte, Caroline Gamblin, res-
ponsable de pesquerias de MSC

la pesca sostenible»

Francia: “La certificacién de esta
pesqueria franco-espafiola es un
ejemplo admirable de colaboracién
internacional en favor de la soste-
nibilidad. Ilustra cémo los pesca-
dores pueden trabajar juntos para
proteger los recursos del mar en un
proceso de mejora continua. jBien-
venidos y enhorabuena!”.

Finalmente, Miren Garmendia, di-
rectora de OPEGUI: dijo que “el
attin blanco no entiende de fronteras
y los pescadores del Golfo de Bizkaia
franceses y espafioles también las es-

tamos superando. Llevamos tiempo
trabajando juntos por una gestién
sostenible de las pesquerias que
compartimos. La incorporacién de
nuestros colegas franceses en la cer-
tificacién MSC de esta importanti-
sima pesqueria es una muestra de
ello. Celebramos esta adhesién. Se-
guiremos colaborando estrecha-
mente, en defensa del futuro de
esta pesqueria que pasa, sin lugar a
duda por una gestién sostenible
por parte de todos los agentes que
interacttian en la misma.”

30/l europa azul N 203



FEuskadi

-

EL CIEM recomienda una reduccion del 22 % de caballa

1 Consejo Internacional para la
E Exploracién del Mar (Ciem) ha

recomendado una reduccion
dréstica de las cuotas de pesca de ca-
balla para 2025 en el Atlantico noro-
riental. El Consejo Asesor Peldgicoy el
Consejo de Administraciéon Marina
estan solicitando a la Unién Europea y
alos estados costeros que acttien para
encontrar una solucién concertada y
poner en marcha un plan de gestién a
largo plazo.

El CIEM recomienda una cuota de
576.958 toneladas de caballa en
2025. Esto supone una reduccién del
22 por ciento en comparacién con el
asesoramiento para 2024 y del 40
por ciento en comparacién con la
captura estimada en 2024.

La certificacion MSC se suspendié
en 2019 y 2020 para todas las pes-
querias peldgicas del Atlantico no-
roriental.

Tras la publicacion del dictamen del
Consejo Internacional para la Ex-
ploracién del Mar (Ciem) sobre las
posibilidades de pesca de caballa

Descarga de verdel o caballa

para 2025, pidiendo una reducciéon
sustancial de los limites de captura,
las reacciones no se hicieron espe-
rar. «La poblacién reproductora se
encuentra peligrosamente cerca del
nivel de precaucion. Para mantener
una poblacién sostenible, es nece-
sario reducir la presién pesquera,»
afirma el gestor de la poblacion, Leif
Nottestad.

Alta mortalidad de peces

En 2014, la poblacién reproductora
de caballa se estimé en mas de 7 mi-
llones de toneladas. En 2024, la po-
blacién reproductora estimada serd
inferior a 2,8 millones de toneladas.

Elinvestigador marino sefiala que
la mortalidad de peces en la caba-
lla ha aumentado considerable-
mente en los dltimos afnos y ahora
estd muy por encima del nivel de
precaucién (F RMS), al mismo tiem-
po que el reclutamiento ha sido de-
ficiente.

«Durante la campafia de caballa y
ecosistema de este verano, medimos
la distribucién mds pequefia y la
densidad mads baja de caballa que
hemos visto en los tltimos 15 afios,»
explica Nottestad.

La falta de acuerdos internacionales
y la pesca por encima del consejo es
un desafio tanto para la caballa, el
arenque noruego y la bacaladilla.

El Gobierno Vasco aprueba ayudas de 13,5 millones al sector

1 Gobierno Vasco ha aprobado
E ayudas de 13,5 millones al sec-
tor pesquero y acuicola para
fomentar la pesca sostenible. La pri-
mera linea de ayudas aprobada por el
Consejo de Gobierno, a propuesta de

dela Consejerfa de Alimentacién, De-
sarrollo Rural, Agricultura y Pesca,

pesquero y acuicola

corresponde a la orden de ayudas al
sector pesquero y acuicola que destina
un total de 13.580.700 euros. De ellos
9.506.490 euros corresponden al Fondo
Europeo Maritimo, de Pesca y de Acui-
cultura (FEMPA) y 4.074.210 euros co-
rresponden a los presupuestos de Eus-
kadi. «Estas ayudas estdn en conso-
nancia con los objetivos de la politica

pesquera comtin de la Unién Europea,
que son: la potenciacién de una flota
profesional y rentable, que garantice
una explotacién sostenible de los re-
cursos biolégicos marinos y que per-
mita un aprovechamiento que no pon-
ga en riesgo el equilibrio biolégico de
las poblaciones explotadas y la inte-

gridad del medio fisico’.
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Sus indicadores econdmicos globales alcanzaron el maximo historico

La Economia Azul en la Union Europea

~ consumo de combustible y las emisio-
nes de CO2 en la flota pesquera europea
disminuyeron un 25% entre 2009 y 2021,
aunque hay que sefialar que en los tlti-
mos afios la eficiencia del combustible
‘ ha empeorado debido al alza de precios.

Se acaba de publicar el 7° Informe sobre la Economia Azul (EA)
en la Unién Europea, una guia y a la vez una via de fomento para
el avance sostenible en la explotacion de los recursos marinos
y las zonas costeras.

Texto: Juan Carlos Barros

Los datos ofrecidos por el Informe co-
rresponden a 2021 y los sectores
consolidados en la EA y objeto de es-
tudio son: Recursos Vivos Marinos,
Recursos Marinos No Vivos, Energia
Marina Renovable, Actividades Por-
tuarias, Construccién y Reparacién
de Buques, Transporte Maritimo y
Turismo Costero. Entre todos ellos
dan empleo directamente a cerca de
3,6 millones de personas y generan
alrededor de 623.600 millones € de
facturacién y 171.100 millones € de
Valor Afiadido Bruto (VAB).

Ademas la EA también incluye otros
sectores emergentes e innovadores
para los cuales es mds dificil por el
momento realizar un andlisis con-
junto debido a la escasez de datos
comparables, como son por ejemplo
la Desalinizacion o la Biotecnologia
Azul.

Actualmente hay dos sectores que
destacan especialmente: primero,
con un beneficio bruto de 9.700 mi-
llones de euros en 2021, los Recursos
Marinos Vivos que tuvieron un 24%
de aumento comparando 2021 con el
afio alto anterior. Y, segundo y es-
pecialmente, la Energia Marina Re-
novable (en particular la energia e6-

' lica) que experiment6 un crecimien-
to significativo del 45% comparado

‘ con 2020, con un beneficio bruto de
2.400 millones de euros y un VBA de
3.300 euros millones de euros.

A pesar de experimentar un rebote
sustancial, en términos generales la
EA en 2021 todavia permanecié por

| detrds de los valores pre-pandemia
debido sobre todo a la incompleta re-

| cuperacién del turismo costero y a las
restricciones de viaje en varios esta-
dos europeos. Dentro de la UE-27 cin-

‘ co estados contabilizaron el 70% del
VBA dela EA: Alemania, Francia, Es-
pafia, Italia y Pafses Bajos, en ese or-
den.

En cuanto al empleo los primeros
fueron: Espafia, Alemania, Grecia,
Francia e Italia con una contribucién
combinada del 67% del total de la EA.
La parte especifica en cada encomia
nacional, no obstante, varia bastan-
te y va desde el 6% en Croacia al 0,1%
en Luxemburgo.

La transicién a una EA sostenible estd
generando nuevas oportunidades de
negocio, como es el caso del desarro-
llo de las tecnologias y los combusti-

~ bles limpios, y ya ha producido im-

portante resultados en cuanto a in-
tensidad y eficiencia de los en los sec-
tores de Transporte Maritimo y Pesca
y Acuicultura. Asi tenemos que el

Segtin el Comité Técnico y Econémico de
la Pesca la flota pesquera de bajura es
generalmente mds resiliente a los altos
precios del combustible que la flota de

Energia Eélica Marina
(45%) y Recursos Vivos
Marinos (24%) encabezaron
el crecimiento anual

altura.

Por otra parte, los dafios econémicos de-
bidos las inundaciones costeras en la UE
que actualmente supone 1.000 millones
de euros al afio, se calcula que aumen-
taran de manera notable en las proximas
décadas por el calentamiento global,
de modo que sin incremento en las ac-
tuales niveles de proteccién, los dafios se
calcula que pueden escalar entre 137.000
millones de euros y 814.000 millones de
euros para 2100, dependiendo de las
emisiones y de los escenarios de miti-
gacion perseguidos

El sector de Recursos Marinos Vivos in-
cluye la cosecha de recursos biolégicos
renovables (sector pesquero prima-
rio) y su conversién en alimentos,
piensos, o productos biobasados asi
como el procesamiento de la bioener-
gia y su distribucién por la cadena de
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El sector pesquero generé
22.000 millones de euros
en Valor Bruto Aniadido
con un incremento anual
del 13%

suministro. Al respecto hay que tener
en cuenta que la UE es el octavo pro-
ductor mundial de pescado y pro-
ductos de la acuicultura por detrds de
China, Indonesia, India, Vietnam,
Perti, Rusia y EEUU, y tiene aproxi-
madamente el 2% de la produccién
mundial y en general se puede decir
que esa produccién ha sido bastante
estable en las ultimas décadas.

La UE posee ligeramente mds 54.200
barcos activos que descargan alrede-
dor de 3,6 millones de toneladas de
pescado valorado en 6.000 millones €
en 2021, mientras que la acuicultura
europea alcanza una produccién de
cerca del 25% del total de la pesca con
alrededor de 1,2 millones de tonela-
das, valoradas en 4.300 millones .

Este sector ha sufrido un gran im-
pacto debido a factores externos en
los afios recientes. El Acuerdo de
Comercio y Cooperacién que siguioé
al Brexit ha reducido gradualmente la
parte de las oportunidades de pesca
de la UE en los stocks de las aguas del
Reino Unido desde 2021 a 2025. Y la
pandemia del Covid-19 y las inter-
venciones por razén de sanidad pu-
blica han hecho disminuir la deman-
da e interrumpido las cadenas de su-
ministro para muchos negocios pes-
queros en 2020. Y finalmente la in-
vasion militar de Ucrania por Rusia
en Febrero de 2022 result6 en un au-
mento de los precios de la energia y
los carburantes asi como en una in-
flacién general hasta finales de 2022
y fue solo a partir de entonces, cuan-

do los precios de los combustibles se
mantuvieron por debajo de 1 euro por li-
tro, que el sector pudo recobrar su co-
rrecto funcionamiento econdmico.

Para el sector pesquero los beneficios
brutos aumentaron un 24% en 2021 al-
canzando la cifra de 9.700 millones €, y
la facturacién fue de alrededor de los
126.000 millones €. En ese mismo afios en
cuanto al VBA la distribucién generé
11.700 millones €, lo que supone cerca del
53% de todo el sector, seguida de la in-
dustria pesquera con 5.800 millones € o
un 26% y la producciéon con 4.500 mi-
llones € o un 20%. En cualquier caso el
rendimiento econémico de la pescay la
acuicultura estuvo en linea con el de 2020
pero fue peor que en 2019; sin embargo,
en cuanto a la transformacién y la dis-
tribucién de productos pesqueros el ren-
dimiento llego a sus cotas maximas en
2021 debido al incremento de las im-
portaciones. Alemania generd el 22%
del BVA seguida por Espafia con un
18%, Francia con el 14% e Italia con el
13%.El empleo directo tuvo un incre-
mento del 1% respecto a 2020 y el sala-

El sector pesquero dio
empleo directo a mas de
543.000 personas, siendo
Espaiia lider con un 22% del
total

rio medio anual fue de 22.800 euros
con un aumento del 4% respecto a
2020. Espafia fue quien lideré el em-
pleo en el sector con un 22% del to-
tal, seguida por Italia con el 14%, y
Francia y Alemania con un 11%
cada una. La distribucién de los pro-
ductos de la pesca emple a méds de
211.300 personas, lo que supone el
39% de los empleos, mientras que
la produccién di6 trabajo a ligera-
mente mas de 200.200 personas o el
37% del total, y la industria pes-
quera a cerca de 131.500 personas o
un 24%. En 2022 el gasto de los ho-
gares en productos de la pescay la
acuicultura en la UE alcanz6 la ci-
fra de 62.900 millones € con un au-
mento del 11% sobre 2021. El con-
sumo medio per capita fue de
23,71kg (medido en peso vivo equi-
valente) lo que representé un au-
mento del 2% respecto al afio ante-
rior. El pescado salvaje y en especial
el importado contaron con el 70%
del total del consumo de pescado
en la UE, cuya autosuficiencia se es-
tima que alcanzé su punto mds
bajo en 2021 con solo un 38,2%. Es
de destacar, finalmente, el impor-
tante aumento en el valor de las im-
portaciones de paises no pertene-
cientes a la UE, lo cual no puede
atribuirse solo a las consecuencias
de la pandemia, que en la fase de re-
cuperacion ciertamente dio lugar a
picos en la demanda y aumento de
precios. 24
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Gerardo Bonet, gerente de la Federacion de Productores de Molusco del

Delta del Ebro (Fepromodel)
“La actividad mejillonera y ostrera esta sometida a

unos peligros climaticos de maximo riesgo”

Gerardo Bonet, gerente de Fepromodel (Federacion de Productores de Moluscos del Delta del
Ebro), habla de los problemas del sector mejillonero del Delta del Ebro con una produccion de
4 millones de kilos de mejillon y 300.000 kilos de ostra. El aumento de la mortalidad de la
cria, por el incremento de la temperatura del agua en las bahias en verano, a consecuencia del
cambio climdtico lleva a tener que comprarla en el exterior. Las restricciones de agua en los ca-

nales de regadio con la reduccion de las aportaciones de agua dulce en las bahias hace que no

se pueda regenerar el agua suficientemente y junto con la salinidad, repercuten en el creci-

miento de los ejemplares. Son problemas que generan preocupacion en un sector de gran im-

portancia para la economia de Tarragona y sobre todo de las comarcas del Ebro.

Texto: Frances Callau

¢Cual es el movimiento eco-
némico que genera el sector
mejillonero y ostrero del Del-
ta del Ebro?

El Delta del Ebro cuenta con 36
productores con concesiones

administrativas para 164 bate-
as, 90 en la bahia dels Alfacs
(Rapita) que ocupan 135.000m2
y 74 en la del Fangar (Ampolla)
que ocupan 210.000 m2. La co-
mercializaciéon de este molusco
representa un volumen econé-
mico de 7 millones de euros al
afio. El sector, tiene una de-

Gerardo Bonet, con gafas, en presidente de Fepromodel.

manda anual de 1.500 toneladas de cria de
mejillén y este afio ha comercializado 3.500
toneladas, con lo que se han tenido que bus-
car urgentemente alternativas para abaste-
cerse tras los episodios de mortalidad de las
crias captadas en las propias bahias, en
aguas de hasta 30 grados. Un total de 400
personas intervienen en la produccion directa
del mejillén y ostra del Delta del Ebro. Ge-
neramos también 700 a 800 empleos de for-
ma indirecta. Con nosotros trabajan 10 a 12
depuradoras. Compran mejillén en otros si-
tios para completar sus campanas

Como esta estructurado Fepromodel?

Estamos unimos en torno a Fepromodel (Fe-
deraci6 de Productors de Molluscs Delta de
1’Ebre) que se constituy6 en el afio 2007, con
el objetivo de agrupar a los productores de
moluscos de las bahias del Delta del Ebro,y
defender sus intereses, a la vez que unificar
todos sus esfuerzos.

Fepromodel cuenta con 56 concesionarios, la
gran mayoria son microempresas. En las dos
bahias, del Fangar y Alfacs, se extraen
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anualmente unos 4 millones de me-
jillones y unos 500.000 kilos de os-
tras. Los mercados donde van des-
tinados estas especies son, princi-
palmente, Catalufia, Valencia (meji-
116n), y Francia.

Todos los sectores hablan de baja-
da del consumo y falta de promo-
ciénde las especies.

Cuesta mucho llegar al consumi-
dor, aunque queremos que sepa que-
consume una produccién que es ki-
lémetro cero. Mucha gente de la
misma Catalufia no conoce que pro-
ducimos mejillén y ostra. Hemos re-
cibido premios por la calidad de la
ostra. La ostra rizada del Delta del
Ebro, que se cultiva en estas bahias,
es de una calidad extraordinaria,
muy reconocida en los mercados
donde va destinada, Catalufia y
Francia. La ostra, al cultivarse en es-
tas dos zonas del Delta del Ebro, que
son muy ricas en fitoplancton, tienen
un crecimiento muy rdpido, mads
que las ostras francesas, y esto les da
un gusto, una textura y una carac-
teristica muy diferencial. Una de las
principales caracteristicas de nuestras
ostras es que son ricas en Omega3, en
minerales, en zinc, y son muy indi-
cadas para el régimen del colesterol,
ala vez que aportan unos nutrientes
que los hacen ser un alimento muy
importante. Los mejores meses para
degustarlas son los que llevan Ia le-
tra ‘r’ a partir de septiembre y has-
ta el mes de abril es cuando la ostra
estd mejor, aunque es un producto
que se vende durante todo el afio. La
ostra que se cultiva en el Delta del
Ebro, crece entre 18 y 24 meses, se-
gun la época de afio.

El mejillon del delta del Ebro, que se
empez6 a cultivarse en los afios 60,
concretamente la primera concesion
se produjo en 1962, tiene una cam-
pafia bastante restringida, que va
desde el mes de abril y ahora hasta
agosto. Su cultivo se produce, apro-

Las instalaciones mejilloneras estdn sometidas al los efectos del cambio climdtico

-

Gerardo Bonet con el periodista, Frances Callau.

ximadamente, en un afio 0 poco
maés.

También, como en la ostra, la ri-
queza de fitoplancton que contie-
nen las bahias catalanas, le da
este gusto y textura especial. Sus
propiedades son el sabor a mar,
con mucha grasa saludable.

La gran mayoria de los productos
elaborados por la Federaci6 de

Productors de Mol-luscs del Delta
de I’Ebre, cuentan con el Certifi-
cado de la Reserva de la Biosfera,
una garantia incontestable de ca-
lidad contrastada.

Los productores estamos situados
dentro de la Reserva de la Biosfe-
ra, el Parque Natural del Delta del
Ebro, Natura 2000, Zona Ramsar,
y asi hasta ocho figuras mds de
proteccion.
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Alianza con Roses para asegurarse de
semilla

La Federacién de Produccion de Moluscos del Delta del Ebro (Fe-
promodel) y la Confraria de Pescadors de Roses estdn estudian-
do la posibilidad de establecer una alianza estratégica para ase-
gurarse la cria de mejillones y reducir la dependencia de otros pa-
ises para abastecerse.

La dependencia de la semilla del mejillon les ha llevado a bus-
car acuerdos con la Cofradia de Roses. ;Como se encuentra este
proyecto?

Esta posibilidad de colaboracién surge después de haber proba-
do con éxito el engorde de semilla de mejillén recolectado en la
bahia de Roses que después fue engordado en las bahfas del Fan-
gar y Alfacs, en el Delta del Ebro. Ahora se analiza la buena evo-
lucién en el crecimiento de estos bivalvos, lo que anima a pen-
sar que puede ser una colaboracién a largo plazo para trasladar
la semilla recolectada en Roses hasta las bahias del Delta del Ebro

.Como se materializa este trabajo?

El proceso es sencillo, la captacién de la cria se hace en Roses en
los meses de abril y mayo, cuando desova el mejillén y se que-
da hasta septiembre, época en la que se empieza a bajar paulati-
namente en camiones frigorificos hacia el Delta. Una vez alli los
colocan en las bateas para su desarrollo, que aprovecha los abun-
dantes nutrientes procedentes de los arrozales. Entre mayo y ju-
lio del afio siguiente se comercializa.

De esa manera todos salen beneficiados

Mientras, el Delta lucha por la supervivencia de su produccién,
en Roses, donde la cofradia de pescadores ya gestiona una gran-
ja de lubinas y doradas, la necesidad de ingresos les lleva a in-
tentar producir mejillones. Viendo la cantidad de cria que cap-
taban, pensaron aprovechar la infraestructura y las aguas de las
instalaciones ya existentes, idéneas para este cultivo. Unificar es-
fuerzos representa que Roses tendrd unos ingresos de la venta de
crias a los acuicultores del Delta, y estos tendrdn cria sin necesi-
dad de salir de Catalufia, con un ahorro en costes de produccién
de entre el 40% y el 60%. stamos experimentando esto. Una vez
tienen la medida necesaria se transportan al Delta, donde tiene
un buen desarrollo y se acaba comercializando. La primera prue-
ba piloto en 2022 se hizo con cria procedente de piscifactorias de
I"’Ametlla de Mar. Los resultados fueron buenos, pero insuficiente.
Por ello, Accién Climatica, que estd trabajando con la Federaciéon
de Productores de Moluscos Delta del Ebro (Fepromodel), anun-
ci6 la concesiéon de 4 millones de metros ctibicos con las deno-
minadas long-lines

; 3 ]
Los trabajadores afrontan el trabajo de distribucion del m

La calidad de las aguas del Ebro de esta
zona de las bahias es lo mds significati-
vo, junto con las 13 depuradoras de ma-
risco que cuenta la zona del Deltebre. Fe-
promodel es agente colaborador del De-
partament d’Agricultura, Ramaderia i
Pesca de la Generalitat de Catalunya.

¢El cambio climatico estd modificando
mucho la produccion del Delta del
Ebro?

El cambio climdtico ha provocado que las
altas temperaturas del agua de las bahi-
as del Delta del Ebro maten a la cria de
mejillén. La temperatura del agua ha lle-
gado alos 31 grados. El problema es que
son muchos dias de temperatura conti-
nua y con muchos dias asi comienzan a
morirse las semillas. La recoleccién de
mejillén se llevaba a cabo de junio a sep-
tiembre. Ahora para agosto estd todo fi-
niquitado. En 2022 los productores per-
dieron todas las crias y en 2023 la mor-
talidad llego al 80%.

Dependen de las compras en paises
como ltalia y Grecia. Hace tiempo que es-
tamos afrontando esta situacién cam-
biante y nos intentamos adaptar redu-
ciendo la temporada o produciendo me-
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¥ - v L
ejillon cultivado en el Delta del Ebro Los mejillones en fase de cultivo, tras unos meses de reproduccion.

Ebro. El agua dulce para nosotros es | menzar la campafia antes y termi-
fundamental. El agua dulce nos inte- | nar antes, pero esto depende de la
resa para reducir la temperaturay que | naturaleza. El dragado de la boca-
se genere mds fitoplancton, comida | na se ha adjudicado por importe de
fundamental para nuestra produc- | 250.000 euros. Nuestra actividad

nos cantidad, pero el mejillén solo
puede retirarse y venderse si estd
lleno de carne. Los mejillones tienen
un tiempo de vida limitado.

También cuentan con un proble- cién. Pero esta, tiene que salir por la | estd sometida a unos peligros cli-
ma importante con la falta de cir- bocana de la bahfa y cada vez estd mds | madticos de maximo riesgo que po-
culacién del agua. Necesitamos que cerrada. Por ello queremos que au- | nenen peligro nuestra actividad.
mejore la infraestructura que co- mente la circulacién. Queremos co- | 2

necte el agua de mar con el Delta de

El cambio climdtico ha provocado que las altas temperaturas del agua de las bahias del Delta del Ebro maten a la cria de mejillon
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Antonio Escoda y su hijo Aleix dan a conocer los problemas de relevo generacional que tiene la pesca.

Los Escoda y los motivos por los que se rompio la

tradicion pesquera de una familia de L’Ametlla

La actividad profesional de la familia Escoda, naturales de L "Amet-
lla de Mar (Tarragona), es todo un periplo a lo largo de diferentes
puertos del Mediterraneo y una larga carrera en superar las difi-
cultades en las que se encuentra la pesca. El excesivo celo, ins-
peccion y control lleva a los armadores a clamar por un jBasta Yaj.
Mientras tanto sus descendientes como todos los dias oyen los pro-
blemas de trabajo de sus padres no les queda mas remedio que mi-
rar a un futuro con otros alicientes en tierra.

ste verano fue el tltimo en el
E que Aleix Escoda, unjoven de

la localidad de L' Ametlla de
Mar (Tarragona), de 19 afios de edad,
ayudd a sus padres en la descarga de
especies. Unos meses antes opté por
no seguir la tradicion familia y dirigié
sus estudios hacia Tierra.
Aleix ha preferido trasladarse a vi-

vir a 501 kilémetros de su casa, para
matricularse en el Instituto de la

Madquina Herramiento de Elgéibar (Gipuz-
koa). «Vi, en un video de You Tube, el pro-
ceso de fabricacién que llevaban a cabo las
empresas de mdquina-herramienta y me
quedé asombrado con lo que podia hacer esta
tecnologia avanzada».

La actividad en la mar era productiva para
él en los meses de verano. «Mi padre tiene un
arrastrero que trabaja en el Mediterrdneo. Yo
trabajaba en verano, en la descarga, un mo-
mento bueno en el que el pescado daba buen

precio, pero en invierno no era lo
mismo».

Alo largo de toda su vida ofa en
casa el desazén de la actividad
pesquera, por parte, de su padre,
Antonio Escoda. Todos ellos er-
tenecen a la familia 'Titario', nom-
bre como se les conocen en L'
Ametlla, muy apreciados en la lo-
calidad tarraconense por haberse
dedicado mds de un siglo a la pes-
ca. El barco, incluso, se llama Ti-
tario II. «Mi padre y mis abuelos
ya se dedicaban a la pesca. Tene-
mos un arrastrero en el que, du-
ramente, logramos sobrevivir,
pero nadie quiere dedicarse a
esto y contamos con un grave pro-
blema de relevo generacional», se-
fiala Antonio, padre de Aleix.
Asf que este tltimo, el directo su-

38// europa azul N 203



Catalunyz

cesor de la empresa armadora tarraco-
nense, ahora tiene otras miras, en tierra,
estudiando los procesos de la maquina
herramienta, en lugar de llevar la ges-
tién futura del arrastrero.

El padre, Antonio, de 52 afios, lleva des-
de los 13 afios en la pesca. «Mis padres
tuvieron que marchar de L"’Ametlla a
Palamds, en donde comenzaron a tra-
bajar en la pesca. Después fueron a
Arenys de Mar (Barcelona), con vuel-
ta a I’ Ametlla y después a Puerto Sa-
gunto (Valencia), y mds tarde a Agui-
las (Murcia) capeando diferentes crisis
hasta que encargaron la construccién de
un barco de 21 metros de eslora que ya
tiene 19 afios. Volvieron a I’ Ametllay
aqui seguimos».

Las causas por el que la flota cuente con
este problema de falta de relevo son las
exigencias de cumplimiento de una

L’Ametlla es uno de los puertos mds importantes del Mediterrdneo.

excesiva reglamentacién comunitaria y
nacional. «Estamos limitados con una
reduccién de los dias de pesca impor-
tante. También estamos sometidos a
unos controles excesivos. Hace poco
descargué cinco cajas de merluza y solo
una pieza tenfa una talla de 19 centi-
metros, de los 20 centimetros permiti-
dos, obligdndome a la retirada de la
descarga. Son lamentables las continuas

«Es lamentable las
continuas inspecciones a
los que nos vemos
sometidos»

metidos. Somos pescadores no
somos delincuentes. Si te imponen

las ayudas que has podido percibir,
pero asi no podemos seguir aunque
estoy contento de que mi hijo en-
cauce su vida hacia otro dmbito
porque en la pesca tendria que
superar muchas dificultades».

Asi, relata més motivos por los que
la actividad pesquera se ha vuelto
terriblemente preocupante. Un
caso paradigmatico es el relacio-

una sancion te obligan a devolver

inspeccionados a los que nos vemos so- nado con el atiin.

INSTALADO EN TIERRA

Aquelllas imdgenes del video de la fabricacion de piezas le marcaron a Aleix teniendo claro, después, hacia
donde querfa encaminar su vida. «Yo querfa estudiar esas materias de Formacion Profesional y me dijeron,
en un instituto de Tortosa, que el mejor sitio era Elgoibar (Gipuzkoa). Me informé y decidi estudiar un ciclo
superior en programacién de la produccién en fabricacién mecdnica». Los profesores de Tortosa le animaron
tanto a estudiar en el IMH elgoibartarra hasta el punto que le dijeron que cuando finalizara los estudios po-
dria volver al Instituto tortosino, para ser profesor, ante la préxima jubilaciéon de muchos de ellos. A partir de
ahi, visit6 Elgoibar en el mes de abril en una jornada de puertas abiertas y se decidi6 por prematricularse en
el IMH. «Me atendieron fenomenal y me dieron todo tipo de facilidades para que pudiera trasladarme aqui»,
comenta Aleix. De esta manera, reservé alojamiento en el Edificio Residencias del Complejo Educativo, de Ei-
bar, en donde convive con otros estudiantes. Los primeros dfas fueron de adaptacién a otras costumbres y a
otra vida estudiantil. Aleix habia jugado al futbol en el Cambrils, de Tercera Division, con lo que habia solici-
tado integrarse en el CD. Elgoibar, equipo con el que entrena y ha disputado un partido. «Las instalaciones
de la 'Uni' son extraordinarias. Puedo hacer gimnasia, sin problema, e incluso me puedo matricular en idio-
mas al tener la Escuela de Idiomas al lado del edificio de residencias. Las habitaciones son acogedoras y es-
tén preparadas para estudiar. De la pesca me he olvidado, desgraciadamente», sefiala Aleix..
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Cada afio, cuando el attin rojo baja desde las frias aguas
atlanticas a las cdlidas del Mediterraneo a desovar, co-
mienza la temporada de pesca y con ella, también los des-
cartes de atunes muertos en el mar, una problemadtica que
afecta a los pescadores y a la disponibilidad de la espe-
cie, de alto valor econémico y ecoldgico. «Alguna vez nos
ha ocurrido que el atin muerto entra en la red acciden-
talmente y tienes que devolver al mar. Si se desembarca,
la multa puede ser impresionante. Pero este problema
es una ruina para nosotros. El pescado que entra ,en la
red, con el atiin no vale nada».

La principal hipétesis es que los barcos atuneros que pes-
can en el Mediterrdneeo para nutrir las granjas de engorde
que hay Murcia y Tarragona lanzan al mar los atunes que
mueren durante la operacién (pesca, traspaso a jaula,
transporte de jaulas) con el objetivo que no les compu-
ten en su cuota. Junto a ello, Escoda habla de la buena si-
tuacién que padece el Mediterrdaneo y critica que se per-

mita su captura a pescadores deportivos y no a los pro-
fesionales que viven de ello. 22 La Lonja de L’ Ametlla presenta una gran actividad.

UNA REUNION ENTRE EL SECTOR Y EL MINISTERIO ESTABLECE LAS BASES PARA ATRAER NUE-
VAS VOCACIONES A LA PESCA

Javier Garat, de Cepesca (Confederacion Espafiola de Pesca), ha informado sobre la reunién mantenida por la
Comisién de Asuntos Sociales del Comité Consultivo del Sector Pesquero de la Secretarfa General de Pesca del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion en el que se han sentado las bases del desarrollo del relevo ge-
neracional en la pesca. «Queda mucho trabajo por hacer, pero al menos hemos podido comprobar la buena in-
tencién de todas las partes para contribuir a buscar soluciones al grave problema que tenemos». Asi, se anali-
zaron los problemas existentes y se propusieron una serie de actuaciones, incluidas, entre otras:

La promocién de la formacién profesional dual, fomentando la comunicacién entre las escuelas ndutico pes-
queras y las organizaciones representativas del sector pesquero y sus armadores;

Facilitar la formacién, incluida a distancia, a los tripulantes embarcados que quieren promocionar interna-
mente;

Reconocimiento de la experiencia laboral a través del nuevo modelo de acreditacién de competencias;

Aprobar convocatorias de ayudas, en el marco del FEMPA, en las CCAA para becar a los alumnos que ten-

gan que hacer précticas a bordo de los buques para obtener su titulacién profesional;

Revisar la situacién de la compleja normativa, coordinando las actuaciones de las distintas administraciones
con competencias;

La mejora de la fiscalidad de las tripulaciones (tal y como ocurre con los que pescan en buques extranjeros,
que tienen exentos los primeros 60.000€ del IRPF);

La agilidad en la convalidacién de los titulos extranjeros, tal y como ocurre en la Marina Mercante;

La realizacion de una campana de divulgacién coordinada, sobre todo dirigida a los jovenes, para dar a co-
nocer la realidad de la pesca, sobre todo las cosas buenas que tiene esta apasionante profesién y la negociacion
de un convenio colectivo que garantice unas condiciones laborales adecuadas.
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Los trabajadores del Tuna Tour dan de comer a los atunes alojados en las granjas de Balfego.

Tuna Tour y Musclarium, buenas
experiencias para conocer los cultivos

de atin, mejillén y ostra

( jon la llegada del buen tiempo
los aficionados al snorkel y a las
actividades tinicas pueden dis-

frutar del Tuna Tour de Balfegd, una ini-

ciativa tinica de la empresa tarraconense
que también permite conocer el cultivo
ensu granja de attin. Por su parte, Mus-
clarium es una mejillonera situada en
medio de la bahia de Els Alfacs, donde
se puede disfrutar de una experiencia

Unica en el Mediterrdneo: degustar las

ostras y los mejillones que se cultivan

alli mismo

Eltour de Balfegé permite nadar entre
650 atunes rojos de alrededor de 250 ki-
los de peso. Balfegé busca difundir sus
valores asi como la cultura de los atu-
nes rojos, una espectacular e irrepetible

inmersién con mds emocién que
riesgo entre los grandes recintos
acotados por redes que la empresa
tiene en alta mar. La aventura, que
se adapta a todos los ptblicos, co-
mienza en el puerto de I’ Ametlla de
Mar, localidad costera de Tarrago-
na, uno de los destinos favoritos de
muchos de los turistas. Se trata de
una localidad de tradicién pesque-
ra en la que uno puede conocer la
situacién de su sectos pesquero y co-
mercializador.

Para llegar hasta las piscinas de Bal-
fego, los visitantes parten con uno
de los catamaranes que la empresa
tiene en el puerto de L’ Ametlla de
Mar. Durante el trayecto el personal
te va adentrando en la cultura del

atdn rojo, y ademads, a lo largo de
toda la experiencia se cuenta con el
apoyo del equipo a bordo del cata-
mardn. El viaje en catamardn sue-
le durar unos 20 minutos de nave-
gacion. Este atraca en las piscinas de|
las instalaciones acuicolas. Los atu-
nes rojos nadan a unos 15 metros de
profundidad, atin asf suben a la su-
perficie donde se encuentran los via-
jeros ya que la tripulacién lanza pes-
cado azul para atraerlos.

Se trata de animales marinos com-
pletamente inofensivos, pese a que
su tamafio puede llevar a pensar lo
contrario. Es por eso, que turistas y|
escolares deciden acudir a esta ac-
tividad tanto diddctica como di-
vertida.
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e MUSCLARIUM
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Instalacion de Musclarium, para conocer el cultivo de mejillon y ostra, en Sant Carles de la Rdpita.

Los participantes, durante la actividad, pueden aprender
todo sobre la especie, su biologfa, fisiologfa y costumbres.

La aventura dura alrededor de 2 horas y hay dos moda-
lidades. Una mas sencilla, que consiste en un bafio agra-
dable con los atunes, y otra de mayor nivel con botellas
de oxigeno. Es posible nadar sin chalecos de flotabilidad,
excepto para nifios de 5 a 10 afios, que es obligatorio. De
igual forma, estdn disponibles para todo aquel que lo so-
licite.

Lajornada finaliza con una degustacién de Atin Rojo. En
esta experiencia se incluye el viaje en catamardn, la in-
mersién entre atunes, el material para realizar la inmer-
sién (neopreno, botella, plomos) y la degustacién de Attin
Rojo. Para poder realizar esta actividad se requiere una
titulacién minima de Open Water asi como la experien-
cia de mds de 20 inmersiones. El precio de Tuna Tour Di-
ving es de 69 €. También, se organizan actividades rela-
cionadas con viajes educativos para los escolares.

Musclarium

Por lo que respecta Musclarium se trata de taxi mariti-
mo para conocer el cultivo de mejillones y ostras, un pa-
raiso para lossentidos. Incluye transporte maritimo des-
de Rapita (Tarragona), para descubrir el arte del cultivo
de los mejillones y ostras del Delta del Ebro. Un experto
acuicultor muestra todos los secretos del cultivo, asi como

Gracias a los profesionales se puede
conocer el trabajo sostenible que se
lleva a cabo en sus instalaciones y de-
gustar los ricos manjares

las cuerdas de mejillones y ostras que sacard del agua para
que las puedas ver. Se aprendea abrir una ostra y disfru-
tar de un interesante audiovisual en el que se muestran
todos los procesos de produccién de estos exquisitos ma-
riscos. Y ademds, se puede degustar unas deliciosas os-
tras y mejillones acompafiados de un buen vino o cava a
bordo de la misma batea. De esta manera, la experiencia
permite conocer la tradicién del cultivo de las ostras y los
mejillones de la bahia de Els Alfacs y se pueden probar
directamente del mar a tu paladar en unas instalaciones
modernas, confortables y cémodas que hardn que sea una
estancia inolvidable. Desde el puerto de La Rapita hay va-
rias rutas maritimas que transportan hasta el Musclarium.
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| Salmoén de
s Noruega

La estrella de cualquier comida

El salmén noruego es uno de los pescados mas exquisitos del mar. Tu decides como lo preparas. Puedes
servirlo en crudo en platos de sushi, sashimi, tataki, poke o ensalada. Y también puedes cocinarlo para preparar
platos deliciosos. Se presta muy bien a todo tipo de preparaciones: al vapor, al horno, a la plancha, a baja
temperatura, en fritura, salteado o en barbacoa. Es perfecto para todo tipo de platos, paladares y ocasiones.



Acuicultura

El sector productivo de alimentos que mas

crece

"La acuicultura es el sector productivo de alimentos que mas rapido crece en el mundo, lo
que lo convierte en una oportunidad, pero también en una obligacion si queremos alimentar
atodas las personas". Asi resumia el responsable de Acuicultura de la Comision General de
Pesca del Mediterraneo de la FAO, Houssam Hamza, la importancia que tiene esta actividad
en el conjunto del planeta en el marco de la |l Jornada Internacional sobre Acuicultura, Sos-
tenibilidad y Desarrollo Local, celebrada en el Mobility City de Zaragoza.

a cita, organizada por la Aso-
Lciacién Empresarial de Acui-

cultura de Espafia (Apro-
mar) con el apoyo del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién,
conté con expertos (cientificos, di-
vulgadores, técnicos...) de la Orga-
nizacién de Naciones Unidas para la
Alimentacién (FAO), del Ministerio
y de otras instituciones publicas,
que coincidieron en sefialar que la
acuicultura es un motor de desarro-
llo de las economfas rurales, a la vez
que una actividad imprescindible
para que todos podamos seguir co-
miendo pescado. El divulgador es-
pecializado en economfa circular y
creador del concepto economfa azul,
Gunter Pauli, definié el papel de la
acuicultura como indispensable en el
desarrollo mundial sostenible, una ac-
tividad con efecto multiplicador que
la convierte en motor de la economia
local.

Diego Mendiola, de Caviar Piri-
nea, el mayor productor de Trucha
grande asalmonada y Esturién de Es-
pafia, llamd la atencién sobre la me-
nor huella de carbono que producen
los productos de la acuicultura de los
que se producen més de 40 especies
diferentes. La produccién alcanza a
nivel las 330.000 toneladas de agua
dulce y se generan a 200.000 em-

pleos, «aunque se deben generar

El Congreso tuvo lugar en la Mobility City, de Zaragoza.

«El consumo de los
productos de la
acuiculturava a
aumentar el 15%»

nuevas producciones».

Asi, dijo que el consumo de los pro-
ductos de la acuicultura va a au-
mentar el 15 % para el 2030, con una
produccién de 4,5 millones de tone-
ladas y un 14.000 millones de euros.
"Pesca y aculcultura son un aporte
clave en la poblacién mundial. Es

fundamental aumentar la produccién
de la acuicultura para surtir a las ge-
neraciones actuales venideras "

Pese a ello es una perfecta descono-
cida esta actividad. "48 por ciento de
los espafioles no saben que es la acui-
cultura. Espafia es el primer pro-
ductor de acuicultura", pese a que
est4 reconocida como un método se-
guro de produccién sostenible con un

valor de 237.000 millones de euros.

En total se localizan 196 instalacio-
nes, en Espafia, en donde se requie-
re: Mucha oxigenacién. Aguas de

montafia y rios. Podemos conseguir
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uniformidad en canales. Se necesita aguas
muy claras. Con pureza del agua. Con res-
peto ambiental. Valorizando los subpro-
ductos. "Recibimos 3 millones de toneladas
de salmén de Noruega, Islas Faroe... en un
umbral de dependencia europea del 67 por
clento de las importaciones que nos puede lle-
var a consumir productos de menor calidad"

La acuicultura crece a un 2,4 % anual mien-
tras que la pesca ha alcanzado el méximo ren-
dimiento sostenible. "Somos un sector muy
eficiente en produccién con una repercusién
menor que provocan otras actividades de tie-
rra. Trabajamos el bienestar animai y la eco-
nomfa circular que obliga a estar respalda-
dos. Somos los principales interesados en que
nuestras especies viven bajo el bienestar con

Crece el 2,4 % anual mientras
que la pesca ha alcanzado el
maximo rendimiento
sostenible

procedimientos normalizados, reparto de bio-
masas, control genético, aguas, higiene, con
piensos de calidad. Si seguimos estas pau-
tas no vamos a tener problemas"

Mendiola finaliz6 diciendo que "los pescados
de granja son el origen del alimento por con-
tar con la protefna més saludable. Genera-
mos una actividad econémica y empleo tec-
nificado y habilitamos sinergias con sectores
como el turismo o la hostelerfa"

Por su parte, Javier Ojeda, gerente de
Apromar, apunté que "la acuicultura conti-
nental es esencial en nuestro pafs, no solo por-
que supone un claro motor para el desarro-
llo local, sino también porque contribuye a
proteger nuestros entornos naturales'.

202 millones de toneladas de
productos acuaticos

A pesar de un ligero decrecimiento en 2019 y 2020, el con-
sumo global de alimentos acuaticos lleva incrementan-
dose a un ritmo medio del 3% desde 1961. Para 2030, se
espera que el aumento de la produccion, el consumo y
el comercio de este sector alcance los 202 millones de to-
neladas, gracias principalmente a la positiva evolucién
de la acuicultura, que se prevé que llegue a la cifra his-
torica de los 100 millones de toneladas en 2027. Esta es
una de las principales conclusiones que se extraen del
ultimo informe SOFIA sobre el estado mundial de la pes-
cay la acuicultura que elabora la FAO y que refleja que
esta tltima actividad tiene "un gran potencial" para ali-
mentar a la creciente poblacién mundial.

Cabe subrayar que buena parte de los seres vivos que al-
bergan mares y rios son esenciales tanto para el equili-
brio ecolégico de sus hdbitats como para que podamos
mantener una dieta saludable y nutritiva. Por ello, los
agentes que integran el sector trabajan desde hace afios
para poder garantizar este suministro de manera res-
ponsable y sostenible sin tensionar los ecosistemas na-
turales. La acuicultura, actividad milenaria que cultiva
estas especies de manera controlada en su propio habi-
tat, ha ido siendo cada vez mas eficiente con el paso del
tiempo hasta llegar a producir hoy mas de la mitad de
los alimentos que proceden de mares y rios en todo el
mundo.

El caso es que acuicultura ha ido siendo cada vez mas efi-
ciente con el paso del tiempo hasta llegar a producir hoy
mas de la mitad de los alimentos que proceden de ma-
res y rios en todo el mundo.

En el caso concreto de Espafia, a su importancia para pre-
servar los recursos naturales, reflejada, entre otros as-
pectos, en el hecho de que devuelve integramente a los
rios el agua que utiliza, e incluso en mejores condicio-
nes, se une la baja huella ambiental que acarrea esta ac-
tividad, al ser una produccién de proximidad cuyos res-
ponsables estan muy comprometidos con la sostenibi-
lidad. Un contexto en el que nuestro pais disfruta de una
posicién de liderazgo, al haber obtenido, en 2020, 1a ma-
yor cosecha en volumen del sector acuicola de 1a Unién
Europea, con un 27% del total, contando con una gran va-
riedad de especies.
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Y afiadié: "Desde el sector nos com-
prometemos a continuar apostando
por la innovacién para seguir siendo un
referente de calidad y sostenibilidad a
nivel mundial".

La jornada conté también con la asis-
tencia del Jefe de Area de Acuicultu-
ra del Ministerio de Agricultura, Pes-
cay Alimentacién, Julidn Garcia Ba-
ena, quien destacé que la acuicultura es
un sector estratégico para la institucién.
El evento concluyé con un bloque
gastronémico, que estuvo protagoni-
zado por Quique Dacosta, chef con tres
Estrellas Michelin, y Eduardo Sala-
nova, el chef con una Estrella Miche-
lin y responsable de Canfranc Ex-
press, que pusieron el broche de oro a
la jornada con un 'showcooking' en di-
recto.

Segtin los datos de Apromar, nuestro
pais es lider dentro de la Unién Euro-
pea en volumen de produccién anual
con 327.309 toneladas, datos que no se-
rian posibles sin los 8.000 kilémetros de
costa y las aguas que bafian el territo-
rio y, sobre todo, gracias a los 12.500
profesionales que trabajan en el sector.

Pero, sobre todo, no podemos olvidar
los 9 grandes rfos que conforman la ri-
queza hidrografica de Espafia, adem4s
de sus lagos, embalses y rios afluentes.
Gracias a todo ello surge la acuicultu-
ra continental, es decir, la actividad de
cultivo que se realiza en agua dulce para
poder desarrollar la cria de especies que
habitan en agua de rio como la trucha
arcoiris y el esturién. En concreto en Es-
pafia, el clima y la orografia del pafs ha-
cen de éste un territorio idéneo para la
acuicultura continental, contando con
un total de 166 establecimientos dedi-
cados a ello en todo el pafs.

Javier Ojeda, Tahiche Lacomba Sobrino,
lanova

Quique Dacostoa y Eduardo Sa-

Por esta razén, la jornada se enmarcé
dentro de este tipo concreto de acui-
cultura que es la continental, que ade-
més es muy propia de Aragén, y plan-
teard una serie de reflexiones sobre la
importancia del desarrollo de esta ac-
tividad dentro de las localidades de
nuestra comunidad, no solo por la im-
portancia social que tiene la acuicultura
en nuestro territorio, sino también por
las oportunidades de desarrollo que
puede brindar a las comunidades lo-
cales.

«El 48 % de los

espainoles desconocen
qué es la acuicultura»

Y es que la acuicultura continental,
ademds de una accién productiva
eficiente e imprescindible para una
alimentacién saludable, es una ac-
tividad que, por sus caracterfsticas,
solo puede realizarse en entornos ru-
rales. Este aspecto convierte el tra-
bajo en una gran oportunidad para
las pequefias localidades de generar
empleo de calidad y estable, que
ademds enriquece, dinamiza y ro-
bustece toda la economia local, ge-
nerando mayor tejido social, em-
presarial y cultural. Todo esto la
convierte en una actividad que
ejerce de salvaguarda, con el obje-
tivo de mitigar que la poblacién ten-
ga que emigrar en busca de opor-
tunidades.
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Pescado para todos

Lo que mucha gente desconoce es
que gracias a la acuicultura hay pes-
cado para todos. Es decir, gracias a
esta actividad, podemos encontrar
pescado fresco cada dia, y durante
todo el afio, algo que serfa un lujo
para pocos si solo dependiera de la
pesca.

Sin embargo, no es solo una practi-
ca que permite un aumento de la dis-
ponibilidad de pescado (ademés de lo
que se consigue mediante la pesca),
sino que es también una actividad sos-
tenible que permite obtener este ali-
mento tan necesarlo para nuestra die-

ta sin dafiar el entorno.

La acuicultura es, actualmente, la for-
ma més eficiente de obtener alimen-
tos frescos y naturales de alta calidad
nutricional en cuanto al uso de re-
cursos y el impacto en el medio. De
hecho, en Espafia la acuicultura tie-
ne menor huella de carbono que la
mayorfa de ganaderfas terrestres.
Ademis, précticamente no consume
agua, teniendo una de las menores
huellas hidrica de todo el sistema ali-
mentario. Por otra parte, toda el
agua utilizada por la acuicultura
continental es devuelta integramen-
te, en las mismas o mejores condi-
ciones, al cauce original del rio don-
de fue tomada. Ademés, gracias a la
economia circular, la acuicultura en
Espaiia también es un productor
neto de protefna de pescado, ya que
produce més pescado del que utiliza
para alimentar a las especies pisci-
voras. Un ejemplo claro es el caso de
la trucha arcoiris, ya que necesita solo
180 gramos de pescado de pesquerfa
para obtener un kilo de pescado de
acuicultura.

Gunter Pauli: <En Indonesia se han crea-
do un mill6n de empleos»

unter Pauli (68 afios, Am-

beres, Bélgica) es econo-

mista, escritor, emprende-
dor y padre del concepto de la eco-
nomia azul, que propugna el uso de
los mares y la vuelta a la produccién
local. Pero él dice verse solo como
“un molestador con ideas disrupti-
vas que cuestionan los dogmas”

Intervino en Zaragoza, en el Con-
greso, “Acuicultura, en mi locali-
dad, ;Si o no?" autor del término
Economia Azul. «Tenemos que re-
definir nuestro entorno». y abogé
por «innovar o morir». Tenemos que

alcanzar un pensamiento que «este fuera de la caja para conseguir emi-
siones cero. Necesitamos mentores. Tenemos que restaurar los rios para
cultivar trucha arco iris. No lo van a hacer los lobos. Soy emprendedor con
nuevos modelos de negocio. La acuicultura es imprescindible".

Gunter Pauli

También mantuvo que todo proyecto debe tener una rentabilidad sin re-
cibir subvenciones. «El éxito de la competitividad no es ofrecer mds ba-
rato», para Pauli. Su libro La Economia Azul se ha traducido a 60 idiomas
y ya hay 23 ministerios gubernamentales de economia azul. En el caso de
la economia azul, el mayor proyecto inicial fue en la isla de El Hierro, don-
de comprobamos que es posible que una isla chiquita, lejana de todo, sea
capaz de recuperar no solamente su economia, sino hacerlo con energia
renovable.

Inaugurd la primera fabrica de cero emisiones. "Pagué a mis empleados
por venir en bicicleta y el retorno fue una mejor salud para mis trabaja-
dores.Fui comprador de aceite de palma de Indonesia, pero destrui el bos-
que tropical htiimedo".

La principal propuesta de Pauli es utilizar lo que estd disponible local-
mente porque convierte los recursos en valor, al tiempo que se responde
a las necesidades locales y «se crea resiliencia para todos con los que com-
partimos este planeta, En Indonesia se han creado 1 millén de empleos con
la acuicultura». En este sentido, ha reconocido que «los océanos, que re-
presentan el 71% de la superficie terrestre, apenas generan el 5% del va-
lor econémico. «Es evidente que existe un enorme potencial para hacer-
lo mejor y en particular estudiar cémo un enfoque innovador puede ser-
vir de gran impulso para el desarrollo y los medios de subsistencia. Yo quie-
ro la inteligencia del enjambre, la de la trucha arojco iris que anda en cir-
culo. Si queremos acabar con el hambre tenemos que promocionar la acui-
cultura» Finalmente Pauli hablé de inspirar a los nifios y no de presionar,
en el consumo de especies
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Alevines del Moncayo, un ejemplo de

innovacion por el bienestar animal

levines del Moncayo es una
empresa soriana que se de-
dica al cultivo de trucha arco

iris. Luis Miguel Sénchez director de
produccion abrié las puertas del hat-
chery para dar a conocer esta pro-
duccién Kilémetro 0.

Ubicados en la localidad de Voz-
mediano (Soria) la firma Eurotru-
cha, ubicada al pie del Moncayo,
pertenece al grupo francés Aqua-
lande, y trabajan sobre uno de los
dmbitos mas caudalosos de Europa.
Aqualande es sociedad especiali-
zada en trucha ahumada y partici-
pada por el grupo Labeyrie. Esta fir-
ma adquirié la piscicola soriana con
la que se garantiza el suministro de
truchas y continuar con su creci-
miento programado.

La instalacién cuenta con 38 afios a
partir del impulso del soriano Sil-
vio San Miguel, principal mentor
promotor y director de Sarrio, quien
con un socio de Pamplona monté la
empresa que ahora cuenta con 13
trabajadores.

Es un Hatchery de trucha arco iris
que hacen dos tipos de piezas, 45
a 50 gramos y hasta 300 gramos.
Los primeros tardan en crecer 7 me-
ses y los segundos 10 meses. Des-
pués van a unas plantas de engor-
de de Salamanca y Segovia que tar-
dan otros 10 meses. Necesita el
proceso 20 meses para adquirir ta-
mano comercial. El hatchery pro-
duce 300 toneladas.

La produccién mantiene procesos
artesanales con la mayor tecnologfa
que se pueda dar en la acuicultura

La planta de hatchery estd instaladas en el municipio soriano de Vozmediano

Es un hatchery de trucha arco iris que hace dos ti-

pos de piezas; de 45 a 50 gramos y hasta 300 gra-

mos. Los primeros tardan en crecer 7 meses y los

segundo 10 meses

continental o marina hasta el punto
que transmiten informacién via sate-
lital sobre el bienestar de los pe-
ces. "Todo ello le hace contar con un
standard sanitario extraordinario"”.

Las condiciones de agua de manantial
son terriblemente puras. En diferentes
estanques se clasifica la trucha y se van
contabilizando su ntimero. "Necesita-
mos un agua muy pura y tenemos bal-
sas de decantacion para tratar los re-
siduos". Trabajan desde el nacimien-
to del rio Queilles. "El Moncayo roba
agua al Duero y lo lleva al Ebro. Nun-
ca baja de 700 litros por segundo", de-

cfa el director de produccién.

Hueva de Francia llega

El proceso parte de la recepcién de
huevos embrionados que después
se llevan hasta tamafio de alevines.
Trabajan con peces entre 45 a 60 gra-
mos para hacer truchas de racién.
Los juveniles engordan en truchas
de 2 kilos y medio, similar al sal-
mon cultivado, con la que se pue-
de hacer ahumados que tiene gran
aceptacion en Francia .
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Se cuenta den Espafia con 166 insta-
laciones continentales y la produccién
del grupo suma 5.000 toneladas.

"La trucha pasa desde embrién hasta
tamafio comercial con un periodo de
20 a 24 meses. Se clasifican 2 veces en
hatchery y 2 en engorde. Después, la
hueva eclosiona hasta ser juvenil, en
un periodo diez meses", decfa Luis Mi-
guel Sanchez.

Alta superviviencia

Las innovaciones han llevado a pose-
er grandes cantidades y trabajan con
innumerables de embriones ."El 70 por
ciento sobrevive y el 30 por ciento
mueren. Vacunan a los pequefios a 25
gramos y los grandes con 100 gramos.
Se vacunan un mes antes de la salida
al engorde".

Tres enfermedades bacterianas tie-
nen las especies, pero la vacunaciéon
que estén libres de enfermedades vi-
ricas en a instalacién. Se alimentan de
pienso tecnoldgico." Flota lo que el pez
quiere".

Dumping comercial

No obstante, la instalacion acuicola tie-
ne que soportar el dumping comercial
de Turquia e Irdn. "El consumo ha ba-
jado y planteamos prioritario tratar de
dar a conocer estas especies. Se ven-
de en Francia como ahumado. Lo va-
mos a ver pronto compitiendo con el
salmén. No tiene grasa intramuscular
la trucha como el salmén".

El director de produccién, Sanchez, de-
cia que "poseemos una produccion es-
table y ofrecemos seguridad alimen-
taria y seguridad de precio. Es un pes-
cado de cercania, con un control y mé-
ximo frescura y precios asequibles.
La trucha se consideraba un manjar.

La trucha arco iris cuenta con un gran consumo en Francia en forma ahumada

Poseemos una produccion estable y seguridad de

precio y nos planteamos como prioritario dar a co-

nocer la trucha de arco iris»

Todo el que conoce no lo saca de la
dieta. Aporta Omega 3 y Omega 6.
Es una protefna saludable nota-
blemente".

Garazi Rodriguez, de Apromar,
apunt6 que "hemos creado la mar-
ca de Origen de Pescado que nos
diferencia de otras producciones
por la salubridad de las instalacio-
nes. También, hemos incluido a
las empresas de trucha y esturién

con lo que ahora somos Crianza de
los Mares y rios de Espafia.

Estas empresas estdn integrados en
Acuicultura de Espafia una cam-
pafia de comunicacién y promocion
del origen nacional, cuya caracte-
rizacion son la frescura, entre ote-
as propiedades. Productos de Gre-
cia y Turquia no tienen las mismas
condiciones, pero existe un desco-
nocimiento y trabajamos en des-
mitificar falsas creencias "
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Los astilleros vascos tienen nueve buques en cartera y una carga
de trabajo hasta el 2026

os tres astilleros vascos tie-

nen en la actualidad nueve

buques en cartera, cinco de
ellos cerrados este mismo afio, lo
que supone carga de trabajo hasta
2026. El conjunto del sector mari-
timo vasco prevé en 2024 un creci-
miento de su facturacién superior
al 2% con el que cerr6 en 2023. La
directora del Foro Maritimo Vasco
(FVM), Sarai Blanc, asegura que
«esperan que, el nuevo Gobierno
vasco, mire més al mar”.

En el caso de los astilleros vascos,
que son “tractores de toda la in-
dustria auxiliar”, su cartera actual
se compone de nueve buques, de
los que cinco son nuevos contratos
cerrados en 2024, por lo que, segtin
apunta Blang, las expectativas son
“positivas” para este afio y tienen
garantizada carga de trabajo para
2025 y 2026. Ademds, se ha mos-
trado convencida de que llegaran
mds contratos a lo largo de este ejer-
cicio. El pasado afio la facturacién
de los astilleros que forman parte
del sector naval de Euskadi —Za-
makona, Murueta y Balenciaga—
fue de 160 millones, ligeramente
menor a la registrada en 2022, ejer-
cicio en el que se elevé a mds de 200
millones. En concreto, desde 2017
ha ascendido a mds de 1.100 mi-
llones la facturacién de estos tres as-
tilleros.

Por otra parte, Sarai Blanc subraya
que el sector estd “claramente in-
ternacionalizado” y Euskadi cuen-
ta con una industria maritima muy
“potente” y “reconocida a nivel in-
ternacional como muy innovadora,
con una larga experiencia y gran ca-

Instalaciones de Astilleros Zamakona.

pacidad para ofrecer soluciones
tecnolégicas a medida”. Ello se re-
fleja en el alto. porcentaje de ex-
portacion de las empresas del sec-
tor, ya que la media se sittia en tor-
no al 70%, y en el caso especifico de
los astilleros, ese porcentaje se ele-
va al 90%.

El Foro Maritimo Vasco represen-
ta aproximadamente al 90% del sec-
tor. Las previsiones para 2024, de
acuerdo a lo expresado por el pro-
pio sector, es aumentar su factura-
cidn, ya que, segiin una encuesta re-
alizada al tejido industrial asocia-
do al FMV, el 60% de las empresas
prevén facturar mas en 2024 que en
2023, mientras un 30% espera man-
tener los mismos niveles.

En' concreto, Sarai Blanc indica
que conffan en que en 2024 puedan
superar ese crecimiento del 2% en
facturaciéon que lograron el pasado
afio. Segun ha explicado, el sector

ha tenido afos “muy buenos” y
2023, aunque también lo fue, por
efecto de la inflacién, el crecimiento
fue menor al ejercicio precedente.
“Este afio esperamos crecer tanto
en facturacién como en cartera y
consolidar la posicién de la indus-
tria maritima vasca como uno de
los lideres a nivel mundial”, ha
agregado. En materia de empleo, la
mayoria de las empresas (60%) es-
pera mantener sus plantillas este
afio, mientras que el 36% prevé am-
pliar personal. Por otra parte, el
57% confia en aumentar su cartera
de pedidos, mientras que un 36%
dice que serd similar.

El sector maritimo vasco estd con-
formado por mas de 200 empresas,
que dan empleo a 14.000 personas
y con una facturacién anual de
3.300 millones, un 2% mds que en
2022, afio en el que habian crecido
un 18% respecto al ejercicio prece-
dente.
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Astilleros

Freire construird el oceanografico Thuwal Il para Arabia

onstrucciones Navales Pau-

lino Freire (Freire Shipyard),

astillero vigués que ha par-
ticipado en la construcciéon de un
total de doce buques oceanografi-
cos, construird el Thuwal II, una
unidad de 50 metros de eslora en-
cargada por la Universidad Rey Ab-
dullah de Ciencia y Tecnologia
(Kaust, por sus siglas en inglés). La
construccién supondrd la consoli-
dacion de la atarazana olivica en el
exigente mercado de Oriente Me-
dio.

La Kaust anuncié en junio de 2022
su intencién de construir un mo-
derno oceanografico con el objeti-
vo de reemplazar la embarcacion
que utilizan en la actualidad, la
Thuwal, y de “proporcionar in-
vestigacion marina de primera cla-
se y apoyar los objetivos de Arabia
Saudita de estudiar y proteger los
entornos marinos”. Para ello, la
universidad se apoyé en el saber
hacer de Glosten, la oficina de in-
genieria naval norteamericana que
ya se encargd de la confeccién del
David Packard, el buque de inves-
tigacion estadounidense que se en-
cuentra en estos momentos en Bei-
ramar tras la construccion y entre-
ga precisamente a cargo de Freire.

El que serd bautizado como Thuwal
II serd de cardcter multipropdsito y
estd disenado para trabajar tanto en
arrecifes como en entornos de
aguas profundas “para gestionar las
condiciones tnicas del Mar Rojo”
y trabajar también en el Golfo de
Aqaba “y zonas con aguas tropi-
cales y condiciones climadticas si-
milares”. Con sus 50 metros de es-

El Thuwalll ha sido encargado por la Universidad Rey Andullah.

lora serd casi 15 mds largo que el ac-
tual Thuwal, que ademds es un pes-
quero reconvertido que tiene ya 22
afnos de antigiiedad.

El barco contard con una cubierta
disefiada para desplegar equipos
pesados e instrumentacién sofisti-
cada para mdultiples disciplinas,
ademas de disponer de capacidad
para desplegar vehiculos auténo-
mos o que se pueden operar de for-
ma remota, asi como sistemas de
muestreo. La confirmacién del en-
cargo para Freire supone la incor-
poracion del sexto buque a su va-
riada cartera de pedidos, formada
en estos momentos por otro ocea-
nografico (el Anita Conti, para el
Ifremer francés), un arrastrero con-
gelador para Canadd (el Saputi II,
de la armadora Qikiqtaaluk Fishe-
ries), el buque de apoyo y mante-
nimiento de Briggs Marine (bauti-
zado como Forth Constructor), el
megayate del proyecto Incognita y

el velero “ecolégico” firmado con
Greenpeace. El astillero vigués en-
tregd ya cuatro unidades desde
2011. El primero fue el Janan, oce-
anografico encargado por la Uni-
versidad de Qatar que sirvio de es-
caparate del saber hacer de la ata-
razana en la regién. Tras él llego6 el
Taqnia, el primero fabricado con
destino a Arabia Saudi (para Tag-
nia Cyber), al que siguieron mds
tarde una patrullera multipropdsi-
to para Kuwait (la Sabah, de 42 me-
tros) y el barco de investigacién oce-
anogrdfica y pesquera Jaywun, en-
cargado en este caso por la Envi-
ronment Agency Abu Dhabi de
Emiratos Arabes Unidos (EAU).
Con la construccion y entrega del
Thuwal 1II, Freire Shipyard habra
participado en la extensa ola de re-
novacién de buques cientificos con
un total de 13 unidades para una
decena de paises, solo por detrds de
las 15 de Armén Vigo (cinco en
construccién actualmente).
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Astilleros

Nodosa moderniza la flota de Uruguay con el nuevo buque
"Rio Solis IV"

Uruguay con la nueva construccion ‘Rio Solis IV".

Como ya hizo con el Rio Solis II, la armadora
Belnova apost6 por el astillero gallego para dar una
segunda vida a esta unidad construida en los asti-
lleros Skdla de las Islas Feroe en 1987. Para ello, la ar-
madora optd por una reconversién y renovacion to-
tal que ha culminado con la botadura del barco de
60,3 metros de eslora por 13,4 de manga.La reforma
incluy¢ la participacién de la auxiliar viguesa Kinarca,
que se encargé de la renovacién de de la parte de frio,
asi como de Josmar, la firma asentada en Mos espe-
cializada en la fabricacién de parques de pesca y que
ya en su momento se encargé de esa parte en el Rio
Solis II. Cabe mencionar que Montevideo es uno de
los principales puertos para la flota pesquera galle-
ga lejos de Vigo, Marin, A Coruiia, Ribeira, Burela o
Celeiro. Las instalaciones las utilizan cerca de 40 uni-
dades que faenan en aguas internacionales en Atlan-
tico Sur o en Malvinas (Falklands). Sin embargo, tam-
bién hay algunas unidades con capital gallego que
faenan en la zona econémica exclusiva (ZEE) de Uru-
guay. Alli estan, por ejemplo, el Playa Malvin de Ga-
dimar o los buques de Belnova, a los que ahora se
suma una nueva unidad que apunta a "rejuvenecer”

El astillero Nodosa Shipyard moderniza la flota de

la antigua flota del pais: el Rio Solis IV.

Momento de la botadura del ‘Rio Solis IV’.

Entrega del Prién

Finalmente, Petrel Fishing Company LTd, partici-
pada por el Grupo Pescapuerta y por el Grupo For-
tuna (su socio en las Islas Falklands), ha recibido el
nuevo Buque Arrastrero Congelador denominado
‘Prion’, que estara destinado a la pesca del calamar
en el caladero de las Islas Falklands. El ‘Prion’ tiene
casi 2500 GT, 85 metros de eslora y 14 de manga, con-
virtiéndose asi en el pesquero més grande construido
en los ultimos afios para esa flota. El ‘Prion” ha sido
diseflado y desarrollado integramente en el Astille-
ro Nodosa, en estrecha colaboracién con el equipo
técnico del armador. 22

Astilleros Balenciaga se abre a la entrada de inversores

Atilleros Balenciaga, una de las empresas de astilleros
Amés longevas, ha evitado su entrada en concurso de

acreedores y ha logrado una reestructuracién de su deu-
da. La compaiiia ha acordado con una mayoria de sus acree-
dores, buena parte de ellos de corte comercial, un acuerdo para
reordenar un pasivo de aproximadamente 80 millones de eu-
10, en una operacién preparativa para la entrada de un potencial
inversor que tome el control de la comparifa.El pacto alcanza-
do supone aplicar una quita sobre el total de la deuda y ha sido
sometido a homologacion judicial, es decir, que pueden pro-

ducirse impugnaciones sobre el acuerdo por parte de aquellos
acreedores que no estén conformes. Uno de los acreedores sig-
nificativos de la compaiifa es el Estado, presente a través de la
empresa publica Cofides, que presté dinero a través de su fon-
do para recapitalizar empresas afectadas por la pandemia.La
compaiifa sigue todavia a la espera de encontrar soluciones que
eliminen las tensiones financieras en el futuro. Una de estas for-
mulas pasa por vender alguno de los barcos ya construidos y
generar garantias para nuevas construcciones, apuntan fuen-
tes conocedoras de las negociaciones. “24
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Astilleros

La Armada adjudica un buque de apoyo a buceadores por 23 millones

por 23 millones. Los astilleros podrédn pujar para este im-

portante contrato de este barco de 30 metros y 500 millas de
autonomia. El buque debera disponer de un sistema de posicio-
namiento dindmico DP2 y un sistema de fondeo de tres anclas. El
buque deberd poder cargar y desplegar vehiculos auténomos u ope-
rados en remoto o capacidad para cargar y lanzar al agua dos lan-
chas. El barco tendré espacio para 30 tripulantes. Contard con “una
cubierta multifuncional que permitird el embarque de médulos de

L a Armada pevé adjudicar un buque de apoyo a buceadores

intervencion subacudtica adaptados a cada misién” y estara “equi-
pad con avanzadas tecnologias”, segtin Seaplace. Cabe recordar que
Armén Vigo logré irrumpir en un nicho en el que, hasta la fecha,
no figuraba como fue un contrato con las Fuerzas Armadas de Sue-
cia (Forsvarsmakten) que asignaron al astillero la construccién de
dos buques multipropésito a entregar los afios 2027 y 2028. Aquel
pedido, supuso un nuevo hito para la factorfa olivica del grupo as-
turiano con la entrada de lleno en el mercado de buques militares.
Un segmento de la construccién naval que ahora quiere ampliar,
como el resto de astilleros..2%
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Los buques de la Armada son de interés de los astilleros.
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Astilleros

Los astilleros asturianos Armén y Gondén tienen una cartera de
pedidos de 60 bugues

Astilleros Gonddn vive un buen momento de carga de trabajo.

os astilleros asturianos Armon y Gondan estan de en-

horabuena. Ambos tienen una cartera de pedidos récord.

Juntos suman encargos de mds de 60 buques que ga-
rantizan carga de trabajo para varios afios. Tienen atados con-
tratos con clientes de 14 paises en cuatro continentes. Para ellos
construyen desde barcos pesqueros a buques para fuerzas ar-
madas, pasando por ferris, oceanograficos, patrulleras, remol-
cadores y buques de apoyo a e6licos marinos

Armon cerré en el primer trimestre de este afio con la Compagnie
Maritime Nantaise de Francia un megacontrato de seis barcos
de pasaje de bajas emisiones con capacidad para 400 viajeros
cada uno. Ademéds, este grupo con sede en Navia formaliz6 tam-
bién, hace pocos meses, el contrato para la construccién de diez
remolcadores para la Autoridad Portuaria del Canal de Pana-
ma, otro mds para la compafifa asturiana Remolques Gijoneses,
y un arrastrero para la argentina Conarpesa. En total 18 buques
contratados que elevaron la cartera de pedidos del grupo Ar-
mon al cierre del primer trimestre del afio hasta 42.

En los dos tltimos meses, Armén entreg6 el primero de los nue-
ve ferris rdpidos hibridos que construye para la italiana Liberty
Lines y estd a punto de entregar el segundo ferri rdpido pro-
pulsado por gas natural que construye para Balearia. Esas en-
tregas restan en la cartera de pedidos. Pero al mismo tiempo,
tanto Armoén como Gondén han ido atando nuevos contratos

que la engordan por encima de los 60 pedidos.

Armén logré una adjudicacion de la Sociedad de Salvamento
y Seguridad Maritima para construir cuatro barcos de inter-
vencién rdpida; acordé la construccién de un tercer ferri de gas
natural para Balearia; otro ferri propulsado por biocombusti-
bles y con una novedosa vela fija para la Societé de Navigation
des Australes en la Polinesia Francesa, un buque oceanografi-
co para Agri-Food and Biosciencies Institute de Irlanda del Nor-
tey dos unidades de apoyo para las Fuerzas Armadas de Sue-
cia con las que Armén vuelve al terreno militar.En esa misma
fecha, y segun datos de Ministerio de Industria, el otro grupo
de construccién naval asturiano, Gondén, tenia en cartera cin-
co buques. Por lo tanto, la suma de Armén y Gondén da como
resultado una cartera de pedidos de 47 barcosGondéan no se ha
quedado atrds y ha atado contratos de cuatro patrulleras para
Indonesia, un catamardn para Lineas Romero y un barco eléc-
trico de apoyo a parques edlicos para Bibby Marine de Gran Bre-
tana.

Finalmente, Astilleros Gondén cuenta confinanciacxién de Cai-

xabank para construir el mayor buque de su historia, que ge-
nerard empleo para 400 trabajadores. En principio, se plantea
fila construccién de un megabarco, innovador, para operar en
parques edlicos marinos, en lo que ya tiene experiencia este his-
térico astillero 224
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Una empresa de Finlandia aprovecha el
desperdicio pesquero para crear productos

ailia Nordic, con sede en Karkki-
la, ha unido fuerzas con el pro-
veedor de pescado Kalavapriikki

y la cadena minorista S Group para crear un
nuevo producto alimenticio elaborado a par-
tir de los desechos de la trucha arcoiris. Un
nuevo producto de pescado que utiliza
desechos de la pesca ha aparecido en los
estantes refrigerados de las tiendas de co-
mestibles del grupo S (Prisma, S-market,
Sale y Alepa). La trucha arcoiris do-
meéstica Nyhto se elabora a partir de sal-
mén arcoiris criado en Finlandia y uti-
liza todos los trozos laterales sabrosos y
ricos en nutrientes que se producen al fi-
letear el salmén arcoiris, que normal-
mente quedan sin utilizar del pescado.
La tecnologfa utilizada en la produccién
del salmén Nyhtoki es la tnica de su tipo
en el mundo. Esta innovadora asociacion

Halia Nordic crea un producto con los desechos de la trucha arco iris.

tiene como objetivo reducir los desechos
en el procesamiento del pescado trans-
formando las partes que normalmente se
descartan, como los esqueletos, las ca-
bezas y las aletas, en un producto ali-
menticio listo para usar. Este producto,

OLIVEIRA

SUPER ATLANTIC"
SUPER YELLOW FIN®

GREEN STRAND*

@wireco "

lanzado bajo la etiqueta Kotimaista de S
Group, estard disponible en més de 500
tiendas, lo que refleja un compromiso
con la sostenibilidad y la eficiencia de los
recursos dentro de la industria pesque-
ra.




Empresas

Cepesca implantara un certificado para
gestionar y reciclar aparejos de pesca

a Confederacion Espariola de Pesca (Cepesca) desarrollard

e implantard una certificacién de rango nacional para ges-

tionar y reciclar aparejos y redes pesqueras a través de pro-
cesos innovadores para su retorno a la economia circular. El pro-
yecto Redes de Espafia, cuyos detalles avanz¢ la patronal, bus-
ca dar cumplimiento al marco europeo sobre los pldsticos de un
solo uso “a través del establecimiento de un sistema de recogi-
da, transporte y valorizacién de los aparejos de pesca descarta-
dos que garantice a las entidades productoras de los residuos su
trazabilidad y reintroduccién al mercado”, logrando el objetivo
del residuo cero.

A fin de desarrollar con éxito esta iniciativa, la entidad que
preside Julio Morén coordinard la misma con el apoyo de
la Federacién Nacional de Cofradias de Pescadores (FNCP)
y el Centro Tecnolégico de la Automocién de Galicia
(CTAG), todo ello posible gracias a la Convocatoria Plea-
mar 2023. “Cepesca, consciente del reto ambiental que re-
presentan las redes y los aparejos de pesca descartados, ha
apostado por la puesta en marcha de una certificacién para
la gestién de las redes y aparejos de pesca que han llega-
do al final de su vida ttil fomentando su retorno a la eco-
nomia circular”, expone. Para darle “alcance global” a di-
cho reto contard con la FNCP, mientras que la colaboracién
con el CTAG serd para encontrar “salidas hacia la circula-
ridad” mediante el disefio de “nuevos materiales” derivados
de las redes y los aparejos para sectores como la automo-
cién y la aerondutica.

El proyecto busca concienciar sobre la problematica de los
pléasticos de un solo uso, el cuidado de los hébitats mari-
nos y la economia circular “incorporando enfoques de gé-
nero y de inclusién de colectivos desfavorecidos median-
te acciones de comunicacién y difusion a la sociedad”. En
concreto, dentro del mismo se contemplan estas dltimas ac-
tuaciones; el desarrollo de la nueva certificacién Redes de
Espafia, su imagen y reglamento; el disefio de herramien-
tas formativas y acciones de formacién sobre la nueva cer-
tificacién; y el disefio de un sistema de almacenamiento,
transporte y valorizacién de los aparejos.

Al no disponer de los servicios técnicos especializados para
desarrollar las tareas del segundo apartado, Cepesca sub-

Cepesca afronta un proyecto de economia circular.

contratard estos trabajos. Presupuestados en un maxi-
mo de 93.200 euros, gasto que fue aprobado a media-
dos de este mes, se espera que el proceso arranque el
préximo mes de septiembre y culmine el 21 de enero
de 2026, aunque la fecha podré ser prorrogable segtin
avance el plan.

J.J Chicolino

Po otro lado, la empresa gallega J.J.Chicolino proyec-
ta un centro para tratar 2.000 toneladas de residuos de
redes al afio fabricadas con materiales pldsticos proce-
dentes de las actividades de la pesca,para su entrega a
gestores autorizados, su reutilizacién en la fabricacién
de nuevos productos —cuerdas destinadas a producir
nuevas redes— o su venta directa —enteras o por tramos
o partes en buen estado. De esta manera, el espacio ser-
vird para almacenar y entregar los desechos a gestores
autorizados, reutilizarlos y venderlos. Este proyecto pro-
porcionard “formacién continua” a sus trabajadores 22
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Protecnavi se une a la revolucion eélica
con su gran experiencia en la tuberia

industrial

rotecnavi, con sede en Porrifio (Pontevedra) es una

empresa dedicada a la realizacién de proyectos e ins-

talaciones de tuberia para el sector industrial y na-
val. Forman parte del grupo Head UP, con més de 20 afios
de experiencia en el sector naval. Llevan a cabo proyectos
“llave en mano” participando en todas las etapas del pro-
yecto, desde el apoyo técnico al cliente, ingenieria, asi como
fabricacién e instalacién con las consiguientes pruebas y ga-
rantia. Con muchos afios de experiencia en el sector han ob-
tenido una reputacién sélida por su capacitacién para po-
ner en marcha proyectos de gran envergadura y comple-
jidad. Uno de sus logros mds destacados ha sido su parti-
cipacién en proyectos de propulsién edlica en el sector na-
val y de edlica marina. Reconociendo la importancia de las
energfas renovables y su impacto positivo en el medio am-
biente, se han especializado en la implementacién de so-
luciones sostenibles y eficientes gracias a la experiencia ad-
quirida en el &mbito naval.

Otra de las empresas que estd dentro de su Head UP es Di-
solter, una comercializadora de sistemas de canalizacién
y soluciones industriales de tltima generacién en la Pe-
ninsula Ibérica. En Disolter buscan las soluciones mas fle-
xibles para adaptarlas a las necesidades. del cliente Junto
a Protecnavi estd también Solem, una firma que inici6 su
andadura en 2001 como outsourcing industrial, prestando
servicios de mantenimiento, instalaciones eléctricas de bajo
voltaje, limpieza y otros servicios. En 2006 se uni6 al gru-
po Headup. junto a Protecnavi y Disolter, con el fin de apro-

Sede de las tres empresas en Porrifio.

Almacén de Protecnavi con tuberias industriales

vechar las sinergias para ofrecer un servicio mas com-
pleto y especializado a cada cliente. Asf cuentan con una
gran infraestructura técnica, logistica y humana que-
permite participar en proyectos eléctricos de gran en-
vergadura para buques de gran porte y alta tecnologia,
situdndonos como empresa de referencia de instala-
ciones eléctricas en el sector naval. 2
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En la fachada de la empresa figuran los nombres de las-
tres empresas que integran Head Up.
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Nuevos formatos
«dardn alas» al
apreciado salmoén

noruego
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El salmon se prepara como principal ingrediente en muchas ca-

sas.

Los nuevos formatos y envases, como las bandejas de salmoén de Noruega, estan revolucio-
nando el ineal y facilitando el acceso de nuevos consumidores al producto fresco Las gélidas
aguas de Noruega son el “paraiso” perfecto para el desarrollo de este saludable, nutritivo y sos-
tenible pescado. En Espafa se preparan hoy mas de 1,4 millones de raciones con salmén de

Noruega como principal ingrediente

Es el pescado “estrella”, el favorito y mds valorado. Mds
de 21 millones de raciones con Salmén de Noruega se
consumen cada dfa alrededor del mundo y 1,4 millones
solo en nuestro pais, donde ha desbancado en ventas en
algunas plazas a otros productos con tanta solera, tra-
dicion e historia coma la merluza. Pero ;cudles son las
claves del éxito y las razones que explican la evolucién
imparable del salmén de Noruega en el mercado espa-
fiol? Desde el Consejo de Productos del Mar de Norue-
ga explican que hay multiples factores que hacen a esta
especie Unica: el “mejor origen posible”, al criarse este
pescado en aguas gélidas y limpias con métodos soste-
nibles; calidad, versatilidad gastronémica, seguridad ali-
mentaria, frescura, sabor, bondades nutricionales y sa-
ludables ...

Nuevos formatos mas accesibles

El director del Consejo en Espafia, Tore Holvik, incide es-
pecialmente en la facilidad de preparacién del salmén
de Noruega en mdltiples y casi infinitos platos sencillos
y llenos de sabor para cualquier ocasion, ya que estd dis-
ponible todo el afio con sus méximas garantias de cali-
dad y trazabilidad. De este modo, el consumidor -ha re-
cordado Holvik- puede acceder de forma fécil y rdpida
tanto a producto fresco en sus pescaderias -sea entero,
por piezas o despieces- sin olvidar las cada vez més ha-
bituales presentaciones en bandejas donde ya encon-

tramos lomos, por ejemplo, listos para cocinar en ape-
nas minutos.

“La industria y los supermercados se estdn adaptando
agilmente a las demandas de los consumidores mds exi-
gentes. Cada vez tenemos menos tiempo para cocinar en
las sociedades avanzadas, por lo que estos formatos en-
cajan a la perfeccion con las necesidades del consumidor
de hoy en dia, e incluso para las personas que tienen me-
nos conocimientos culinarios y que son capaces de pre-
pararlo sin ninguna dificultad en sus hogares”, concre-
ta.

Estos nuevos envases de salmon listo para cocinar con-
viven con una gran variedad de formatos que estén te-
niendo un enorme éxito comercial como el bol de poke
de salmén o los preparados de sushi, sashimi o tataki que
pueden adquirirse en los supermercados o a través de
los servicios de “delivery” de los restaurantes.

Existen pocos alimentos que encajen mejor con los gus-
tos de los consumidores espafioles o con sus saludables
dietas mediterrdnea y atldntica. De hecho, encuestas de
IPSOS para Mar de Noruega han arrojado datos sor-
prendentes, como que ocho de cada 10 espafioles con-
sumen salmén en su casa al menos una vez al mes mien-
tras que el 31% lo toma también en restaurantes. De esta
forma, el salmon de
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Noruega estd cada dia mds presente en nuestros hoga-
res -casi el 90 % de todo lo que consumimos procede de
este pafs nérdico- después de una progresién importa-
ble y crecimiento vertiginoso en ventas.

Salmén noruego, muy saludable

El sabroso e inconfundible sabor, junto a la versatilidad
y los aspectos saludables, juegan en favor del salmén no-
ruego, que permite integrar magistralmente los saluda-
bles dcidos grasos omega 3 en cualquier dieta, sin olvi-
dar sus aportes en proteinas de alto valor biolégico; vi-
tamina D imprescindible para el sistema inmunolégico
y para la salud de los huesos; vitamina A y vitaminas del
grupo B, sobre todo B12; y minerales como el yodo o se-
lenio, que también tienen funciones antioxidantes. Cos-
tard encontrar otro producto con tanto valor nutricional
como el salmén noruego, cuyo consumo contribuye, en
suma, a proteger la salud cardiovascular, el sistema 6seo
y el funcionamiento cerebral.

Facil de preparar

El salmén de Noruega es una joya para tomar en casa gra-
cias a su versatilidad y un inconfundible sabor que hace
las delicias de toda la familia. Podemos tomar el salmén
noruego en crudo, es decir, en sushi, sashimi, tataki, poke,
tartar o ensaladas, y también en deliciosos platos al va-
por, al horno, ala parrilla, en “marbacoa” (a la brasa), re-
hogado, escalfado o asado, sin olvidar los excelentes ahu-
mados que ya vienen listos para servir. Ademads, en las
pescaderias lo ofrecen limpio y troceado, si bien en mu-
chos supermercados puede adquirirse también en for-
matos despiezados, en bandejas, facilitando enormemente
su cocinado.

De esta forma, prepararemos un equilibrado, nutritivo,
saludable y delicioso desayuno, almuerzo, merienda o
cena con salmén de Noruega en apenas unos minutos,
lo que entusiasmard tanto a adultos como a los nifios, que
tanto protestan cuando se les intenta dar algtin otro pes-
cado. El salmén de Noruega es perfecto también para lle-
varse un sandwich o taper a la oficina o al colegio, aho-
ra que volvemos de vacaciones con el reto de seguir ali-
mentdndonos bien.

El origen importa

El origen es, sin duda, uno de los grandes valores dife-
renciales de un producto excelente y tinico, que los con-
sumidores espafioles aprecian. Noruega tiene un entor-
no natural excepcional que ofrece las condiciones perfectas
para que el salmén madure lentamente y desarrolle una
textura firme y un sabor delicioso.

«Si a todo ello, sumamos nuestra larga tradicion en acui-
cultura, el resultado es un entorno 6ptimo para

El salmén ensaya nuevos formatos para hacerlo mds ac-
cesible al publico.

Es el pescado favorito de los espaiioles
por su frescura, calidad y versatilidad
que le lleva a explorar nuevos
formatos mas faciles de cocinar

producir un salmén delicioso y saludable con total ga-
rantia de calidad”, anade Holvik.

No en vano, en sus extensas costas convergen las gélidas
aguas del océano Artico con la célida corriente del Gol-
fo, dando lugar a las condiciones idéneas para la pro-
duccién del salmén durante todo el afio, con total garantia
de sostenibilidad ambiental, ya que se han implementado
estrictas medidas y normativas que incorporan los tlti-
mos avances cientificos para garantizar que el crecimiento
de este sector siga respetando los ecosistemas.

Las mejores condiciones del mundo para la cria del Sal-
mon noruego hacen que este pescado premium goce de
gran reputacién y esté cada vez mds presente, durante
todo el afio, en la mesa de los consumidores espafioles
mads exigentes.
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Conxemar alerta
sobre la falta de
materia prima

pesquera

onxemar sigue creciendo

dentro de las limitaciones de

espacio que tiene. No obs-
tante, la ampliacién sigue siendo una
necesidad y una reclamacién ur-
gente, dadas las incomodidades que
presentan en aparcamientos, clima-
tizacién y que se acrecentan con la
lluvia. No obstante, desde la orga-
nizacién son “optimistas” y creen
que en las préximas tres ediciones
que se hardn en la ciudad se puedan
hacer afrontar trabajos para la mo-
dernizacién de la instalacién pues-
to que ha contado con més de 5.000
metros cuadrados de demanda sin
satisfacer. «Pierde toda el drea de
Vigo unos 20 millones de euros al
afio por no tener ese espacio’, dijo
Eloy Garcia, presidente de Conxe-
mar. No obstante, su capacidad de
creacién de negocio es incuestiona-
ble. Segtin las cifras que se aportaron
«se cuenta con 780 millones de vo-
lumen de negocio con presencia de
750 expositores de 46 paises».

Y el caracter comprador de la fe-
ria hizo que con el cierre del ca-
lamar en Malvinas, existiese poco
potén, gambén, pescado blanco
tampoco abunda
demasiado...con una cponside-
rable subida de precios. Esto hizo
que se superara «el negocio 235
millones que se quedaron en
Vigo y su drea».

La demanda procede sélo de pro-
ductos de expositores de pescado
congelado y puede ser mayor en
caso de atender a otros sectores
| como la denominada ‘Quinta
gama’ -plato ya preparado para
cocinar-, y las conservas. La de
este afio ha sido una edicién es-
pecial, al conmemorarse el 25°
aniversario. Con este motivo, ha
acercado el encuentro a la ciuda-
danfa a través de distintas acti-
vidades que comenzaron a cele-
| brarse en los meses previos.

| En esta direccién, Conxemar es la

- Asociacion Espafiola de Mayo-
ristas, Importadores, Exportado-

'res y Transformadores de Pro-
ductos de la Pesca y Acuicultura
estd consolidada como un ins-

| trumento de unién fundamental
en el sector del congelado.

'Las empresas a las que represen-
‘ta suman una facturacién anual
de maés de 11.900 millones de eu-
'ros y generan 20.100 empleos

Ronqueo de pez espada
\

'Una de las iniciativas que contd
con un éxito notable, en la tiltima
edicién de Conxemar y enel Sa-
16n Gourmets, Interfish Espafia
fue el ronqueo de pez espada que
se mantendrd, en futuras ferias

«5000 metros
cuadrados de
demanda
quedaron sin
satisfacer,
aunque la cifra
de negiocio
alcanzé los 750
millones de

curos>»

\
del sector pesquero. Este

anuncio se debe al “gran in-
terés” que generan estas
actividades entre los visi-
tantes y los medios de co-
municacién, segtin indican

" desde la interprofesional
del marrajo, la tintorera y el
pez espada, promovida por

| OPP-7 Burela, OPP-8 Opro-
mar, Orpagu, OPNAPA y
Conxemar.

El ronqueo fue realizado
por profesionales de Matri-
ce Tuna y atrajo la aten-
cién de numerosos asisten-
tes, incluidas autoridades
como el conselleiro do Mar
y el alcalde de Vigo. Los
asistentes pudieron apre-
ciar la destreza y la tradi-
cién del arte del despiece de
pez espada, una técnica que
refleja un profundo respeto
por el producto y un com-
promiso con la sostenibili-
dad.

Juan Carlos Martin Fra-
gueiro, presidente de In-
terfish-Espafia, destacé que
el impacto positivo y la
aceptacién en las ferias de
Madrid y Vigo “nos acon-
seja repetir este evento en
futuras ferias”. “Para la or-
ganizacién es fundamental
mantener vivas nuestras
tradiciones pesqueras y co-
nectar al consumidor con la
calidad y sostenibilidad de
nuestros productos”, indic6
Martin Fragueiro. De hecho,
el ronqueo no solo permitié
a los asistentes conocer de
cerca una practica ances-
tral, sino también com-
prender la importancia de
preservar los recursos ma-
rinos para las generaciones
futuras.
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Presencia vasca

Diferentes autonomias co-
braron también especial
protagonismo. El stand
vasco estuvo representa-
dos por: Raul Pérez Irat-
xeta, Viceconsejero de Agri-
cultura, Pesca y Politica
Alimentaria del Gobierno
Vasco,quien junto al di-
rector de Pesca y Acuicul-
tura, Leandro Azkue par-
ticip6, en la XXV Feria In-
ternacional de Productos
del Mar Congelados de
Conxemar desarrollada en
el Instituto Ferial — IFEVI
de Vigo promocionando el
stand que agrupa a las em-
presas vascas. “La XXV
edicién de la Feria Inter-
nacional de Productos del
Mar Congelados de Con-
xemar fue «muy intere-
sante para las empresas
vascas”’, comentd Azkue.
“Desde el 1 de octubre se
han acercado al Instituto
Ferial de Vigo-IFEVI
27.080 visitantes proce-
dentes de 110 paises dis-
tintos. Reptblica Domini-
cana, Sudéfrica, México,
Indonesia, Namibia, Polo-
nia y Eslovenia son nuevos
expositores”.

Pescado Llorente, por me-
dio de Esther Llorente,
mostraba su pesar «por las
bajas capturas de la coste-
ra del bonito que les han
llevado a facturar una can-
tidad muy baja. Han ago-
tado el 50 por ciento de la
cuota cuando llevabamos
muchos afios con su cap-
tura total. Para nosotros
esto tiene unas negativas
consecuencias». Por su par-
te Bacalaos Alkorta mos-

El ronqueo de pez espada fue una de las atracciones estelares.

= L — --ﬂ_.'

El acto sirvié para promocionar el pez espada

La pieza de pez espada fue expuesta al puibiilico, tras el ronqueo.




Ferias

traba diferentes estanterias con pro-
ductos. Entre otras empresas se pu-
dieron localizar a: Angulas Aginaga,
Conifres SL, Ice Fresh Sea Food, New
Fish SL, Nortindal Sea Products, Pe-
rez Vifias SA, Urlapesca SAy el Puer-
to de Bilbao, entre algunas de las em-
presas vascas presentes en el en-
cuentro.

Las empresas que participaban en el
pabellén de Asturias fueron: Viva-
pesca Import-Export, el mayor ex-
portador asturiano de productos pes-
queros fuera de la UE, Cetdrea Ta-
zones, que desarrolla como actividad
principal la importacién de mariscos
vivos.; Asturpesca, dedicada a la ma-
nipulacién, transformacién y venta de
pescado y marisco fresco, elaborados
y congelados, asi como al fileteado;
Fresgea, Congelados Basilio, Aqua-
cria La Figal, S.L y Productos del Mar
Ria de Navia.

En los diferentes halls se pudo loca-
lizar importante nimero de empresas
que ofrecieron sus novedades, Entre
ellas, la marca gaditana Petaca Chi-
co que se caracteriza por la innova-
cién dentro de los preparados de
attn, pues hace afios presentaron su
"El Jamon del Mar", apadrinado de la
mano del cocinero Angel Leén. En
esta edicién ofrecieron a los asisten-
tes a la feria sus nuevas formas de
preparar el atin en forma de lomo
embuchado, de hamburguesa y de
longaniza, con la que ofrecieron su
"hot tuna", una reinterpretacién del
perrito caliente de toda la vida.

Presencia de instituciones

El conselleiro do Mar, Alfonso Villa-
res, aprovecho las jornadas, para re-
alizar un amplio recorrido por los ex-
positores de las principales empresas
gallegas acomparfiado por el ministro
de Agricultura, Pesca y Alimentacién,
Luis Planas. Asf, el responsable au-

Las autoridades visitaron los stands de la feria Conxemar, en un ambiente de entu-
siasmo.

Angel Ledn deslumbré con sus pre-|

narados

tondémico situd esta feria como un
escaparate tinico donde mostrar el
liderazgo internacional de las em-
presas pesqueras del congelado
basado en la transformacién tec-
nolégica, la experiencia acumula-
day en la sostenibilidad en la uti-

lizacién de los recursos marinos.
Un buen hacer que se ve reflejado
en sus productos de excelente ca-
lidad y en su constante adaptacién
a las necesidades y exigencias de
los consumidores. Mexillén de Ga-
licia apuntaba que Conxemar, “se
ha convertido en una de las ferias
mds importantes del mundo”, por
el interés que despierta en mayo-
ristas, importadores, exportado-
res, transformadores y fabricantes.
Finalmente, Congalsa, mostré su
producto estrella son las masas
rellenas. La compafifa provenien-
te de A Pobra do Caramifial ate-
rriz6 en la vigésima tercera edicion
poniendo por delante su nueva
apuesta de productos veganos,
destinados a completar las cartas
del sector hostelero.2
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El Puerto de Bilbao mostré su importancia logisti-§Responsables de Orpagu, Interfish y de la Administracion desplegaron
ca. una gran actividad.

Los diferentes stands llevaron a cabo un frenética carga de tra-
bajo.

Los envases de los productos decoraban los stands.
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Getarda, ballenas y escabeches

La presencia de la ballena en los escudos de algunos puertos del Mar Canta-
brico es consecuencia de la importancia que estos cetaceos tuvieron en la vi-
dade los pueblos. Nada de extranar, porque su carne se aprovechaba al maxi-
mo Yy su volumen compensaba todos los esfuerzos que se hacian para cazarla.

Texto: Alberto Lopez Echevarrieta

a ballena empez6 a pescarse en
Lel Pafs Vasco alla por el siglo X
utilizando como primeras em-
barcaciones troncos ahuecados y més
tarde txalupas y pinazas para ir mar
adentro. Su aparicién en las proximi-
dades de las costas era avisada desde
las atalayas situadas en puntos estra-
tégicos.

El VIGIA DE SAN ANTON

El puesto de vigilancia de Getaria es-
taba en el monte San Antén, un lugar
estratégico que sirvié también como
importante baluarte defensivo de la vi-
lla. En realidad, “el ratén”, como po-
pularmente se le conoce, fue isla has-
ta el siglo XV, cuando quedé unida al
pueblo mediante un brazo o istmo ar-
tificial.

El puesto de vigfa era de gran res-
ponsabilidad y como tal su eleccion se
llevaba a cabo con meticulosidad por
el ayuntamiento. Su misién consistia
en avisar a la poblacién de la presen-
cia de buques enemigos y de ballenas.
Lo hacia mediante sefiales de humo de
distinto color en cada caso.

La especial relevancia que tenia el ata-
layero de Getaria llego a ser tal que hay

historiadores que apuntan a que el | EEERTRREY: Loy protagonizado por la caza de la ballena.
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La pesca de la ballena
fue la principal fuente
de prosperidad de la
villa guipuzcoana

propio nombre de la villa procede
de la expresiéon “kea erriya” o
“pueblo de humo” o del término
gascon “guetari” (puesto de vigfa).

La poblacién se volvia loca de
contento cuando el humo anun-
ciaba ballenas en el horizonte. Al ta-
fiido de las campanas seguia la ac-
tividad en el puerto. Rdpidamen-
te las embarcaciones se hacian a la
mar dispuestas a aferrar al animal
mediante la accién de los arpone-
ros que operaban en pie y desde la
proa de su embarcacion. La captura
era toda una competicién, ya que
quien antes llegara hasta la balle-
na tendria ciertos privilegios.

180 TONELADAS DE BALLENA

La ballena, especialmente la azul,
estd considerada como el animal
mads grande que jamds se haya co-
nocido y uno de los mds longevos
del planeta. Llega a pesar 180 to-
neladas de peso y su longitud
puede alcanzar los 30 metros. Su
promedio de vida es de un cente-
nar de afios.

Se suele decir de los cerdos que de
ellos se aprovechan hasta sus an-
dares.

Con este cetdceo ocurre algo pare-
cido: La grasa era esencial para el
aceite delalumbrado, la cosmética
y los medicamentos; los huesos se
utilizaban en la construccién y fa-
bricacion de muebles; las barbas
eran imprescindibles en la corse-
terfa, y el esperma jugaba un papel
fundamental en la elaboracién de
ungtientos.

Habfa, sin embargo, una parte de
su cuerpo que era especialmente

“

Im
=

Monumento a Juan Sebastidn Elcano ante el ayuntamiento de Getaria.

considerada por los groumets france-
ses, la lengua. Claro que no era una
lengua cualquiera, ya que tenfa unas
dimensiones tan colosales que podia
llegar a pesar tres toneladas. Muy
considerada en las grandes solemni-
dades palaciegas, las lenguas se ex-
portaban al pais vecino conservadas en
salmuera.

(Cuantas ballenas se llegaron a pescar
en Getaria? La respuesta no es facil,

pero si se puede establecer que en el
siglo XVII fueron capturados 320
ejemplares y en el siguiente la cifra se
redujo a 42. El esqueleto de la dltima
que se capturd en estas aguas se ex-
pone en el “Aquarium” de San Se-
bastidn..

DESDE TIEMPO DE ELCANO

Getaria fue uno de los principales fo-
cos artesanales de la industria con-
servera
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Reportaje

Las lenguas del cetaceo
se exportaban a Francia
conservadas en salmuera

vasca. Ya lo era en tiempos de Juan
Sebastidn Elcano, su hijo predilecto
que dio la primera vuelta al mundo
demostrando que la Tierra no era
plana como algunos crefan.

Aquellos casi tres afios de vicisitudes
sin fin culminaron con las preben-
dasotorgadas por el emperador Car-
los I, entre las cuales estaba el famoso
emblema del globo terrdqueo y el
lema “Primus Circundedisti Me”
(Primero en rodearme), amén de
importantes riquezas.

Escalera interior de la Torre de Hércules.

Juan Sebastidn, nacido en 1487 en el
seno de una familia numerosa, reci-
bi6 aguas bautismales en la iglesia de
San Salvador, considerada como
una de las grandes joyas goéticas del
Pais Vasco. Fue construida en los si-
glos XIV y XV sobre el emplaza-
miento de un primitivo templo al
que posiblemente pertenezca la ar-
tistica pila bautismal con la inscrip-
cién 1296 que actualmente se puede
ver cerca del altar mayor.

Esta parroquia se levanta junto a las
antiguas murallas que defendian
un bastién ocupado por palacetes de
importantes familias dedicadas a
negocios relacionados principal-
mente con la pesca y las conservas.
Nada de extrafio que Juan Sebastidn
despuntara ya en su juventud como
experto marino y comerciante.ros, la
capula interior... Son paredes que
han presenciado numerosos hechos
de armas, cuando la torre se convir-
tié en un baluarte militar de primer
orden.

LOS ESCABECHES DE GETARIA

Al amparo de su tradicién marinera
y sobre todo pesquera, Getaria de-
sarroll6

Pila bautismal de la parroquia de Getaria donde se bautizé a Elcano.
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La impresionante silueta del “raton” sobre el puerto de Getaria.

El atalayero del “ratén”
alertaba de la presencia
de ballenas mediante

senales de humo
\

una industria conservera sin paran-
gén. Era muy frecuente que las fami-
lias utilizaran los bajos de sus vivien-
das para preparar ciertos pescados de|
forma adecuada a fin de que sopor-
taran el paso del tiempo y permitiera
su exportacion. Es el caso de la casa de
la calle Nagusia donde naci6 la can-
tante Pepita Enbil, madre del famoso
tenor Placido Domingo. En los bajos:
del edificio hubo una fébrica de sala-
z6n de anchoas.

En la primitiva industria conservera de:
Getaria tuvo una singular importan-
cia la casa-torre de Francisco de Este-
lla, a un costado de la iglesia de San

Una fébrica de salaz6n de
anchoas en los bajos de la
casa donde nacio la madre
de Placido Domingo

-l

Impresionante momento de la batalla de Getaria.

Salvador. Su propietario fue uno delos = el 22 de agosto de 1638 en la Batalla de

capitalista de la pesca de principios del
siglo XVI. Sus grandes redes barre-
deras y de cerco le proporcionaron la
materia prima para desarrollar su
propia industria salazonera.

La casa-torre disponfa de una posada
donde se alojaban los arrieros que
transportaban el pescado al interior
peninsular. Es mds, se asegura que en
1639 acogi6 a los buzos que rescataron
los cafiones de los galeones hundidos

cesa y espafola, y que acabd con
triunfo galo. La casa fue heredada por
Francisco de Arpa, propietario de
una escabecherfa.

En solar inmediato se alzaba la casa Se-
gura, propiedad de Domingo de Cam-
pos, un activo inversor en esta in-
dustria que trabajo a caballo de los si-
glos XVI y XVII.

En la actualidad es el faro en activo
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Esqueleto de ballena expuesta en el Aquarium donostiarra.

Corsarios junto a la iglesia
de San Salvador

mads antiguo de la Humanidad, con un
alcance de 23 millas.

SIDRA EN LAS TRAVESIAS

En el mantenimiento de aquellas odi-
seas no s6lo era importante la comida,
sino también la bebida. La produccién
de sidra era una actividad de gran im-
portancia, ya que constitufa la base de
abastecimiento de grandes embarca-
ciones destinadas a expediciones co-
merciales, pesqueras y militares en el
Pafs Vasco. Se conservaba en los ba-
rriles mucho mejor que el agua, de for-
ma que los balleneros vascos tenian a
tope las reservas de vitamina C.

Fueron muy apreciados los caldos
que salieron del magnifico palacio
de sillerfa conocido en Getaria como
Pintorekoa, construido por Mariana de
Eizaga 'y que en 1666 doné a su hija
Ana de Sagastiberrfa, esposa de Ig-

nacio de Enbil. La casa estaba dotada
de lagar y de bodega con cubas para
almacenar sidra.

BANDERA NEGRA

Muy préxima a la iglesia de San Sal-
vador de Getaria, punto de partida de
innumerables gestas marineras, estu-
vo situada una de las casas sefioriales
mds distinguidas de la zona. Perte-
necié al matrimonio formado por To-
mds de Alzola y Marfa Ortiz de Za-
rauz.

Caza de la ballena en alta mar

Tomds, capitan en la Armada de Guar-
dia de la Carrera de Indias, participd
de manera activa en el Galeén de Ma-
nila, que unia Filipinas con México,
una especie de servicio regular para
transportar los tesoros que se arreba-
taban a los nativos. Estos traslados
eran muy codiciados por los piratas
que siempre estaban dispuestos a ha-
cerse con las presas.
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Ballena cazada en aguas de Orio en 1901.

La importancia de la
produccion de sidra con
destino a la marineria

Corrfa el afio 1587 cuando Tomads de
Alzola, estando al frente del gale-
6n“Santa Ana” que navegaba des-
de Filipinas cargado de porcela-
nas, sedas chinas, perlas y 122.000
pesos de oro, fue asaltado y des-
truido por Thomas Cavendish, cor-
sario inglés al servicio de Isabel I de
Inglaterra y tercer navegante en
dar la vuelta al mundo.

El enfrentamiento debid ser brutal,
ya que pereci6 la mayor parte de la-
tripulacion del “Santa Ana”. To-
mds de Alzola logré6 salvarse hu-
yendo a bordo de otro galeén que le
llevé a Acapulco, donde fallecié en
1596.

“Primus circundedisti me”, reza el monumento..
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